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DORRHUTTE
wurde
restauriert

Erhaltung von
altem Kulturgut

<:> Im Zuge des LEA-
DER-Kleinprojektes
»Dorrhiitte“ wurde die alte
Dérrhiitte bei der Familie
Rauter vulgo Ramser in
Steuerberg restauriert.
Dabei wurde das Dach mit
Holzschindeln erneuert
und auch weitere Schiaden
ausgebessert. Projekttra-
ger ist der Kulturverein
Steuerberg.

In sogenannten Dérrhiit-
ten wurden frither Niisse,
Obst, Krauter und Pilze
getrocknet und damit
haltbar gemacht.

Eine Dorrhiitte wurde in
Holzbauweise errichtet,
verfiigt iiber eine Feuer-
stelle und Behailtnisse fiir
die zu dorrenden Lebens-
mittel. Projekttriger Josef
Rainer spricht von einer
»Kunst des Dorrens*, so
miisse auf eine genau
passende Temperatur und
weitere Details geachtet
werden.

Der Kulturverein will
diese traditionelle Arbeit
allen Interessierten und
auch Schulklassen niher-
bringen.

Alte Dorrhiitte
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Splitter-Aktuelles

Althofen erhielt das dritte ,e"

ie KEM Althofen und Umgebung
D ist erst seit Jahresbeginn titig

und schon voller Ideen puncto
Nachhaltigkeit. Modellregionsmanage-
rin Carolin Hofer, BA MSc hat so einige
Ziele: Bei den anstehenden Mafinahmen
handelt es sich etwa um die Anschaffung
von Elektrofahrradern, die Errichtung
von versperrbaren Radabstell-
anlagen, eine Implementierung eines
regionalen Radverleihs, eine Erweiterung
des Angebotes fiir Pendler im Sinne der
Forcierung von Mitfahrgelegenheiten,
die Errichtung von Photovoltaik- und
Solaranlagen, Beleuchtungsenergiere-

duzierung in 6ffentlichen Gebauden,
Kooperation mit dem regionalen Brenn-
stofthandel, Umsetzung eines Klima-
schulen-Projektes sowie Themen der
Forder- und Energieberatung fiir die
Bevolkerung.

Auflerdem - grof3e Freude bei der
KEM Althofen und Umgebung: Im Rah-
men der e5-Auszeichnungsveranstaltung
2017 fiir energieefliziente Gemeinden im
Oktober am Weiflensee wurde Althofen
mit ,,e3 pramiert! Mit dieser Auszeich-
nung werden die Fortschritte der jewei-
ligen Gemeinden in ihrer Energiearbeit
gewiirdigt.

Infoveranstaltung in Guttaring

<:> Die Marktgemeinde Guttaring ist
Mitglied bei der Regionalentwicklung
karnten:mitte und seit wenigen Monaten
auch bei der Klima- und Energie-Modell-
region (KEM) Althofen Umgebung. Im
September fand eine Infoveranstaltung
dazu statt.

Themen rund um die neue Klima- und
Energiemodellregion Althofen Umge-
bung und um die T4tigkeiten der Regio-
nalentwicklung kdrnten:mitte standen im
Mittelpunkt. Es ging um Projekte in der
Gemeinde, um die Ziele und anstehen-

Klima- und Energie-
Modellregionen
heute aktiv, morgen autark

den Mafinahmen in der KEM Althofen
und Umgebung. Die Regionalentwick-
lung kérnten:mitte informierte tiber die
Méglichkeit, innovative und nachhal-
tige Projekte zu initiieren und zugleich
EU-Fordergelder zu lukrieren.
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Schaunudlerel”

icht mehr lange und die Regi-
N on ist um eine tolle Attraktion

reicher: In Guttaring entsteht
eine ,Schaunudlerei” mit zahlreichen
Attraktionen. Der Rohbau ist bereits
fertig — er6ffnet wird im kommenden
Frithjahr! Das Projekt mit der "Norischen
Nudelwerkstatt" als Projekttriager wird
aus LEADER-Fordermitteln unterstiitzt.

Kérntner Kasnudl, Fleischnudel, Spi-

natnudel, Knoblauchnudel, vegane Nudel
und noch mehr - késtliche Nudelgerichte
sind allseits sehr beliebt. Bald ist es fiir
jedermann moglich, bei der Herstellung
der verschiedenen Nudelspezialitaten live

Foto: Norische Nudelwerkstk

ISt im Entstehen

dabei zu sein: Errichtet wird ein Zubau
zum bestehenden Unternehmen auf einer
Fliche von rund 200 m?. Hier kdnnen die
Besucher hautnah bei der Zubereitung
der verschiedenen Nudelsorten zuschau-
en. Im Seminarraum wird eine Videowall
installiert, um den Géisten den gesamten
Betrieb inklusive der Rohstoff Lieferan-
ten vorzustellen. Natiirlich wird es auch
Verkostungsstationen fiir grofe und klei-
ne Giste geben! Auflerdem konnen die
Besucher in einem Lehrsaal selbst ,,Hand
anlegen” und sich in der Herstellung von
Nudeln versuchen.

KEM St. Veit an der Glan beim ,,1. Austrian World Summit”

<:> An dieser internationalen Konferenz
in der Wiener Hofburg, bei der sich alles
rund um die Auswirkungen des Klima-
wandels handelte, nahmen rund 800
Personen aus 50 verschiedenen Lindern
teil. Auch die Klima- und Energiemodell-
region St. Veit/ Glan kirnten:mitte war
dabei.

Die globalen Herausforderungen in
Sachen Klimawandel, Luftverschmut-
zung und dergleichen sind sehr grof3. Es
bedarf neuer Ideen. Es gibt bereits mutige
Vorreiter, die erfolgreiche Best Practice
Losungen realisiert haben. Mit der neuen
Plattform AUSTRIAN WORLD SUM-
MIT werden diese Projekte vor den Vor-
hang geholt und vor allem Regionen und

karnten:mitte - 02.2017

Stadte bei der Umsetzung ihrer ,,griinen
Infrastruktur® unterstiitzt.
»Eine duflerst spannende Auftaktver-
anstaltung®, so Michel Segers, Manager
der KEM St. Veit an der Glan. ,Wir
arbeiten in unserer Region an zukunfts-
weisenden Projekten in
denpereichenevoni-  ANUSTRIAN
tiat und Energieeflizienz V d \
in den Versc}z(lgiedensten AN W D R I— D
Bereichen. Im Rahmen S U M M IT
einer internationalen Ver-
anstaltung wie dieser ist es FROM SUSTAINABLE GOALS TO REAL ACTION
moglich, globale Einblicke zu gewinnen
und anhand von Best Practice Beispielen
neue Ideen zu sammeln und von interna-
tionalen Projekten zu lernen®
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Editorial

Bgm. Gerhard Mock
Obmann LAG kddrnten:mitte
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™ Viele Projekte
LY sind auf Scr

Positive Bilanz zur Halbzeit
bei der LEADER-Férderperio-
de. Noch genug Volumen fir
innovative Projekte.

enn Sie diese Zeilen lesen,
schmokern Sie bereits in der
zweiten Ausgabe des Regions-

magazins kirnten:mitte. ,Jedem Anfang
wohnt ein Zauber inne“ heifit es in einem
gefliigelten Zitat. Ganz so ist es uns auch
bei der heuer im Frithsommer erschiene-
nen Erstausgabe dieses Magazins ergan-
gen. SchliefSlich haben wir als Region
Neuland betreten und treten selbst als
Herausgeber auf. Die durchwegs positi-
ven Reaktionen nach dem Erscheinen der
ersten Nummer haben uns allerdings in
unserem Weg bestitigt.

Das engagierte Regionalmanage-
ment-Team wickelt Jahr fiir Jahr in
der gesamten Region tolle, nachhaltige
Projekte ab. Doch nur die wenigsten
Menschen wissen Bescheid, was hier mit
nationalen und internationalen Forder-
mitteln geschaffen wurde. Im tibertrage-
nen Sinn sind wir auch Verkdufer — wir
miissen die von uns begleiteten Projekte
auch ,verkaufen', sprich unter die Leute
bringen. Dafiir ist unser Regionsmagazin
die ideale Plattform.

Seit dem Erscheinen der Erstausgabe
sind im letzten halben Jahr wieder einige
Projekte auf Schiene gebracht worden.
Derzeit befinden wir uns in der Halbzeit
der LEADER-Forderperiode. Auf Seite
48 sehen Sie in unserer Monitoring-Lis-
te, dass bereits viele Projekte in Angriff
genommen worden sind, jedoch der
LEADER-Fordertopf noch zu 70 Pro-
zent gefiillt ist. Deshalb einmal mehr der

ene

Aufruf an dieser Stelle, mit dem Regio-
nalmanagement Kontakt aufzunehmen
und bestehende Ideen zur Projektreife zu
bringen. Das Team von Dr. Andreas Dul-
ler verfiigt tiber langjéhrige Erfahrung

in diesem Bereich und begleitet Sie bei
Thren Vorhaben professionell durch den
Projektentwicklungszyklus.

Wir sehen in der laufenden Periode
auch bereits, dass die Anderung
in unserer Strategie von Erfolg
gekront ist. Es geht uns um
Projekte, die einen konkreten
Bezug zur Region haben und
nachhaltig auf viele weitere
Jahre wirken.

Ahnlich verhilt es sich
mit dem Gortschitztalfonds,
der mit insgesamt 1,46
Millionen Euro von der Lan-
desregierung dotiert wurde
und fiir Zukunftsprojekte im
Gortschitztal vorgesehen ist.
Ein tiberparteiliches und aus allen
Bevolkerungsgruppen bestehen-
den Zukunftskomitee priift mit einem
transparenten Bewertungsschema, ob das
Vorhaben forderwiirdig ist. Auch hier
befindet sich das Regionalmanagement
an vorderster Front.

Positiv iiberrascht sind wir auch iiber
die grofle Zahl an eingereichten Klein-
projekten (Gesamthohe 5.700 Euro), fiir
die eine 80-prozentige Forderhohe gilt.
Diese Forderschiene mochten wir kiinftig
noch starker in den Fokus riicken. Auch
wenn die Summen nicht die Gréflen-
ordnung wie bei Grof3projekten erreicht
— die Fordersumme ist fiir viele Projekt-
werber ein deutlicher Turbo. Sie sehen
also, in der LEADER-Region ist fiir jeden
etwas dabei.
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Mag. Dr. Andreas Duller
Geschiiftsfiihrer LAG
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Den Fok
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Vieles wurde erreicht,
spannende Projekte liegen
in den ndchsten Jahren
noch vor uns.

as Jahr neigt sich dem Ende zu,
D und zwangsldufig ist mit dem
Niherriicken des Jahreswechsels
der Blick in zwei Richtungen gerichtet.
Einerseits diirfen wir in der Regionalent-
wicklung kirnten:mitte den Blick stolz
auf das abgelaufene Jahr zurtickwer-
fen. Wir haben heuer mit dem Re-
gionsmagazin, das Sie nunmehr in
der zweiten Auflage vor sich haben,
neue Wege beschritten.

Sie konnen dieses Werk abseits
der fundiert recherchierten und
ausgewdhlten Reportagen und Be-

richte aber auch als eine Art ,Leis-
tungsnachweis® iiber die vielféltigen
Tatigkeiten engagierter Menschen in
unserer Region betrachten. Wir haben in
Mittelkdrnten ein beachtliches Potenzial
an kreativen Menschen, die mit neu-
en Zugéangen ganze Wirtschaftszweige
beleben, den Tourismus ankurbeln oder
auch Vorbilder und Ideenbringer fiir
viele andere sind. Wenn es uns gelingt,
mit dem Regionsmagazin viele ,Nachah-
mungstiter zu aktivieren, dann ist uns
mit diesem Schritt in die Offentlichkeit
ein entscheidender Wurf gelungen.

Die Projekte zeigen aber auch, dass
wir von der Regionalentwicklung mitt-
lerweile Wege beschreiten, an die wir vor
einigen Jahren wahrscheinlich noch nicht
einmal gedacht haben - und das sogar
sehr erfolgreich. Denn nun setzen wir
nach dem Motto ,,Mit den Menschen aus
der Region fiir die Region etwas Gutes

JS zuruck

h

VOIrne

tun®, auch klare, direkte Beschéftigungs-
impulse. Als eindrucksvolle Beispiele
sind hierfiir etwa die Radwegpflege oder
das Rangerprogramm zur Wartung der
Leitwanderwege anzufiihren.

32 ehemals Arbeit suchende Mitarbei-
ter sorgen dafiir, dass bei den Radwegen
in unserer Region alles ,,rund* lauft. Im
Rangerprogramm wurden Arbeitsuchen-
de zu Bergwanderfiihrern ausgebildet,
die mit ihren Leistungen fiir gepflegte
und gut beschilderte Wanderwege in der
Region sorgen.

Doch wir ruhen uns nicht auf diesen
Lorbeeren aus und richten unseren Blick
auch auf die Zukunft. Eindrucksvollstes
Beispiel dafiir ist wohl das gemeinsam
mit der FH Feldkirchen und der HLW
St. Veit/Glan initiierte Projekt ,,future_
link32% Dieses hat zum Ziel, Bildungs-
und Forschungseinrichtungen in und fiir
die Region kirnten:mitte sichtbar und
erlebbar zu machen. Dadurch erwarten
wir uns bei forschungsrelevanten Frage-
stellungen Hilfe und Unterstiitzungen fiir
neue Wege in der Regionalentwicklung.

Im Sommer ist auflerdem die Klima-
und Energiemodellregion (KEM) Feld-
kirchen und Himmelberg in die zweite
Periode gestartet, auch die KEM St. Veit
geht derzeit bereits in die Verldngerung.
Diese Strategie zeigt uns auch, dass unser
Weg der Nachhaltigkeit und die Nutzung
von Erneuerbaren Energietragern fest in
der Region verankert sind. Innovative
Beispiele fiir Projekte in den KEM-Mit-
gliedsgemeinden finden Sie auch in
dieser Ausgabe des Regionsmagazins
vorgestellt — etwa das so erfolgreich lau-
fende E-Carsharing ,,Stadtmobil® in der
Bezirkshauptstadt St. Veit. Ich wiinsche
Thnen viel Spafd bei der Lektiire.
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reitbandmasterplan Gort

schitztal =
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-in Tal zient an einem

Glasfaser-)Strang

Regionalmanagement kdrnten:mitte prasentiert Breitbandmasterplan fir das
Gortschitztal. Region ist durch gemeindetbergreifende Planungen Vorreiter in

ganz Karnten.

INFOS

Der Breitbandmasterplan
war eines der ersten zent-
ralen Projekte, das das Zu-
kunftskomitee Gortschitztal
2015+ nach dem HCB-Scha-
densfall auf Schiene ge-
bracht hat.

Gemeinden des Gortschitztales auf

Herz und Nieren gepriift, in welchen
Gebieten ein Ausbau des Breitbandinter-
nets dringend erforderlich ist. Der nun
vorliegende 70-seitige Breitbandmaster-
plan fiir das Gortschitztal ist gleichzei-
tig auch eines der ersten Projekte, das
das Zukunftskomitee Gortschitztal auf
Schiene gebracht hat. Eine Anbindung an
das Hochleistungsinternet wurde von den
Biirgern fiir die zukiinftige Entwicklung
des Tales nach dem HCB-Schadensfall
mit hochster Prioritdt eingestuft. Exakt

In den letzten Monaten wurden die

5.644 Gebdude im Gortschitztal wurden
in den vergangenen Monaten untersucht.
Im Breitbandmasterplan wird festgelegt,
wie die Kabel zu verlegen und welche
Kosten zu erwarten sind. ,Der Master-
plan ist somit die solide Grundlage fiir
alle weiteren Schritte®, so Regionalma-
nagement-Geschiftsfithrer Andreas Dul-
ler bei der vor kurzem stattgefundenen
Prisentation in Briickl. Das Regionalma-
nagement kdrnten:mitte hat die Koordi-
nation im Vorfeld der Masterplanerstel-
lung tibernommen. Konkret umfasst die
Planung die Gemeinden Briickl, Eber-

02.2017 - =



stein, Guttaring, Hiittenberg, Kappel am
Krappfeld, Klein-St. Paul und Magdalens-
berg. Das Planen einer ganzen Region
erlaubt, die Lange der Trassen und somit
auch die Kosten zu minimieren. ,,Auch
das Planen iiber Gemeindegrenzen hin-
weg hilft sparen. In der topografischen
Struktur Kédrntens ist es zudem oftmals
glinstiger, Siedlungen im Grenzgebiet
oder in Hanglage von der Nachbarge-
meinde aus zu versorgen’, streicht Duller
den Regionsgedanken hervor.

Duller: ,Wir haben fiir das Gort-
schitztal in Sachen Breitband nun eine
solide Basis vorbereitet. Nun ist es an der
Zeit, die niachsten Schritte zu setzen.”
40.000 Euro hat die Erstellung des Breit-
bandmasterplans Gortschitztal gekostet,
75 Prozent der Kosten werden vom Land
Karnten getragen.

Kosten und Investitionsvorhaben

Die reinen Baukosten fiir einen flichen-
deckenden Ausbau des Breitbandinter-
nets im Gortschitztal werden von den
Autoren des Masterplans (ICT-META
Consulting EEIG und INGENA) mit
rund 50 Millionen Euro beziffert. Aller-
dings ist der Masterplan auf den Maxi-
malausbau der Region ausgelegt — jedes
Gebiude (auch abgelegene Gehofte)
werden von der Planung her mit Glasfa-
ser versorgt. 69 Prozent der Baukosten
sind Grabungsarbeiten und Tietbaumaf3-
nahmen. ,, Aufgabe fiir die nichste Zeit
wird es sein, die Maximalvariante auf ein
optimales Ausmaf zu reduzieren. Die
Erfahrung aus anderen Projekten hat ge-
zeigt, dass es jetzt zweckmiflig wire, eine
Betreiberausschreibung durchzufiithren
und den Gewinner in die weiteren Pla-

karnten:mitte - 02.2017

nungs- und Umsetzungsschritte einzu-
beziehen, sagt Harald Hoffmann von der
ICT-META Consulting EEIG.

»Der gemeindetibergreifende Zusam-
menschluss der Region macht diesen
Masterplan so besonders wertvoll, da er
entlang der Hauptachsen auch eine ge-
meinsame — und damit kostenefhizientere
- Umsetzung ermoglicht attestiert Tech-
nologiereferentin LHStv. Gaby Schaunig
den Gemeinden des Gortschitztals eine
absolute Vorreiterrolle.

Karntens Breitbandplane im
Uberblick

Insgesamt haben bereits 70 Kérntner Ge-
meinden Masterpldne ausgearbeitet bzw.
in Planung. Ziel dieser Forderaktion ist
es, dass sich bis Jahresende jede einzelne
Gemeinde mit diesem Thema zumindest
auseinandersetzt. Schaunig: ,,Dieses Ziel
werden wir erreichen. Dann geht es in die
Umsetzung, fiir die verstarkt Mittel zum
Einsatz kommen werden.“ Als Erganzung
zur Breitbandmilliarde des Bundes stellt
das Land Kérnten laut Schaunig den
Gemeinden heuer 1,2 Millionen Euro

fir die Planung und Durchfithrung von
Glasfaserausbauvorhaben zur Verfiigung.
2018 wird diese Summe auf 2,4 Millionen
Euro verdoppelt.

In der Region Mittelkdrnten steht
tibrigens auch der Masterplan fiir das
Hemmaland-Gurktal mit weiteren zehn
Gemeinden vor dem Abschluss.

Prisentierten die Glas-
faserpline fiir das Gort-
schitztal - v. l.: Andreas
Duller (Regionalmanage-
ment kdrnten:mitte),
LHStv. Gaby Schaunig,
Wolfgang Miiller (Vorsit-
zender Zukunftskomitee
Gortschitztal 2015+),
Peter Schark (Leiter
Breitbandinitiative Kirn-
ten), Harald Hoffmann
(ICT-META Consulting
EEIG).

Foto: karnten:mitte
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Bildungs- und Forschungseinrichtungen in und fur die Region
sichtbar und erlebbar machen

Jfuture_link32" -

ein Projekt, das

Die Region soll
als Drehscheibe
zwischen den
Bildungs- und
Forschungs-
einrichtungen
sowie den prak-
tischen Zukunfts-
fragen der Bevol-
kerung, regionaler
Institutionen und
Firmen fungieren.

PROJEKT-
STECKBRIEF:

Ziel des Projekts ist es, die
Region karnten:mitte als
Drehscheibe zwischen Wis-
senschaft, Forschung und
praktischen Zukunftsfragen
zu etablieren.

Laufzeit: drei Jahre, von
2017-2019.

Ergebnisse: Datensammlung
& Forschungsfragenka-
talog; Partnernetzwerk &
Forschungsthemenborse;
Informationsbereitstellung &
Beteiligungsangebote
Projektabwicklung und
Kontakt: Mag. Martina Kan-
zian, Regionalentwicklung
karnten:mitte, Hauptplatz
23,9300 St. Veit/Glan, Tel.:
04212 45 607-33; E-mail:
projekte@kaernten-mitte.at
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iel dieses Projektes ist es, Bildungs-
Z und Forschungseinrichtungen in
und fiir die Region kdrnten:mitte
sichtbar und erlebbar zu machen. Dabei
steht eine optimale Vernetzung der Betei-
ligten im Vordergrund.

Der Projektansatz zur besseren Vernet-
zung basiert dabei auf dem sogenannten
»Borsenprinzip® Das bedeutet, dass
einerseits in der regionalen Bevolkerung
und bei verschiedenen Organisationen,
Firmen, Vereinen, viele offene, unbeant-
wortete Fragestellungen existieren, auf
der anderen Seite viele Schiiler und Stu-
denten auf der Suche nach interessanten
und praktischen Fragestellungen fiir ihre
vorwissenschaftlichen Arbeiten, Diplom-
oder Masterarbeiten sind.

»Diese beiden Aspekte im Sinne einer
Win-win-Situation zusammenzubrin-
gen, ist ein wichtiges Ziel des Projektes®,
erklart Martina Kanzian, Projektverant-
wortliche in der Regionalentwicklung
karnten:mitte GmbH. ,,Ein Forschungs-
fragenkatalog im Sinne eines Marktplat-
zes soll entstehen. AufSerdem sind wir
auf der Suche nach Diplomarbeiten und
anderen Forschungsarbeiten mit inhalt-
lichem Schwerpunkt in der Region, um
eine Art regionale Forschungsdatenbank
mit Zugriff fiir alle anzulegen.“

.Pilot-Aktionen” mit regionalen
Bildungsinstitutionen

Aufgrund der relativ grofSen und hetero-
genen Region kidrnten:mitte soll das Pro-
jekt zunéchst im Zuge von ausgewihlten
Pilotaktionen entwickelt und testweise
umgesetzt werden. Dabei sollen Schu-
len bzw. Fachhochschulen im Projekt
mitarbeiten. Erste Vorgesprache wurden

3rucken

bereits mit der HLW St. Veit sowie der
FH Feldkirchen gefiihrt.

»Je mehr Menschen aus Forschung
und Region zusammenarbeiten, desto
eher werden neue Projektideen entwi-
ckelt und umso leichter finden poten-
zielle Projektpartner zueinander®, meint
Kanzian.

Die HLW St. Veit ist am Forschungs-
fragenkatalog sehr interessiert.
Themenvorschlige die von
den Schiilern im Rah-
men ihrer Dip-

02.2017 -



karnten:mitte

schlagt

lomarbeiten praxisnah bearbeitet werden
konnen sind ein Gewinn fiir die Schule
und die Region. Im Frithjahr wird ein
»1ag der FH in der Region® unter dem
Titel ,,Gesundheit und Soziales als Her-
ausforderung in den Gemeinden® durch-
gefiihrt. Auch eine Zusammenarbeit mit
forschungsintensiven Unternehmen ist

fiir nachstes Jahr geplant.

Foto: Pixabay
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Foto: Martin Steinthaler

Frage sucht Antwort - wir wollen
wissen, was Sie wissen wollen!
Sie interessiert, ...

@... welche attraktiven Angebote
fur die ortliche Jugend Sinn
machen,

.. warum sich die Tierwelt in ihrer
Umgebung verandert hat,

. warum gewisse Wanderwege
nicht genutzt werden,

..ob es fUr mein touristisches
Produkt einen Markt gibt,

.. wie die Herausforderung Pfle-
ge in der Gemeinde angenom-
men werden kann,

. warum die Neophyten wu-
chern,

e warum, wieso, weshalb

...dann wurden wir uns freuen, wenn
Sie Ihre brennendsten Fragen, An-
merkungen, Vorschldge etc. unter
dem Kennwort ,Frage sucht Ant-
wort” an karnten:mitte Ubermitteln
konnten.

@ © e 9

Ihre aktive Mitgestaltung ist uns
wichtig, da die Zusammenarbeit und
der Wissensaustausch wesentliche
Eckpfeiler fur unser aller Wohlerge-
hen bilden. Egal ob es sich um Ge-
sundheit oder Soziales, Natur oder
Umwelt, Wirtschaft oder Landnut-
zung handelt, alle Themen sind ge-
fragt!

lhre Anfragen werden in unseren
Forschungsfragenkatalog aufge-
nommen, welcher ausgewahlten Bil-
dungs- und Forschungseinrichtun-
gen zur weiteren Bearbeitung zur
Verfugung gestellt wird.

,future link32“ - EIN PROJEKT LADT

SIE ZUR MITGESTALTUNG EIN!

.Kennst du deine Heimat?" -
attraktive Forschungsreise zu
gewinnen!

Unter allen Einsendungen wird eine
Forschungsreise der besonderen Art
verlost: Nach dem Motto ,Kennst du
deine Heimat” wird die Region karn-
ten:mitte im Frdhjahr 2018 bereist
und dabei interessante Standorte
des Wissens und lokale Besonder-
heiten aufgesucht, vorgestellt und
diskutiert. Regionale, kulinarische
Spezialitaten werden das Programm
abrunden. Wir sind Uberzeugt, dass
es auch fur Sie noch neue Schatze
und Wissenswertes in lhrer Region
zu entdecken gibt.

Infos:

Einsendeschluss: 31.12.2017
Einsendeart: Per Post oder E-mail,
Kennwort ,Frage sucht Antwort"
Gewinnbekanntgabe: Spdtestens
1.3.2018

Die Gewinner werden telefonisch
oder per E-mail verstandigt und
Uber weitere Einzelheiten informiert.

Eg;n.:l LTI

=

Foto: Pexels
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Trachten in der Region Mittelkarnten

Die Trachte
ragnares S

N sind ein
‘Uck Heimat

Die Alpe Adria Manufaktur Strohmaier in Weitensfeld fertigt die traditionelle
Gurktaler Tracht an. Trachten Gutra in Friesach néht die, im Vergleich dazu noch
junge, Hemmaland-Tracht. Beide regionalen Trachten haben etwas gemeinsam:
Mit Stolz werden die wunderschénen Unikate getragen.

STROHMAIER

Die Alpe Adria Manufaktur
Strohmaier befindet sich seit
mehr als 60 Jahren in Wei-
tensfeld. Produktentwicklung
zahlt zu den besonderen
Starken des Familienbetrie-
bes. Die siebente Kollekti-

on fur den Herbst/Winter
2017/2018 tragt den Titel
,Nockberge". Die Kollektion
mit Damenjacken, Kleidern
und Herrensakkos wirkt
durch Wickeleffekte, Patches
und Stretchmaterialen jung
und trendig. Das Traditions-
unternehmen beschaftigt 18
Mitarbeiter; die Verkaufsfla-
che in Weitensfeld ist 400
Quadratmeter groR. Ebenfalls
in Weitensfeld unterhalt der
Betrieb ein Outlet fur Rest-
posten. Die Bandbreite des
Traditionsunternehmens er-
streckt sich Uber individuelle
Hochzeitskleidung, das pas-
sende Ball- und Kirchtagsout-
fit bis hin zu alltagstauglicher
Trachtenmode. In der haus-
eigenen Schneiderei werden
neben Anderungswiinschen
eben auch MalRanfertigungen
durchgefuhrt. Enorm wichtig
ist die personliche Beratung,.
Sie gehort quasi zur Firmen-
philosophie dazu. Handwerk,
Wertigkeit und Zeitlosigkeit
spielen im Trachtenhaus
Strohmaier wichtige Rollen.
Der Betrieb ist auch ,Markt-
platz Mittelkarnten"-Mitglied.

12

maier in Weitensfeld wird nach wie

vor die originale Gurktaler Tracht
geschneidert. Viel Handarbeit steckt in
einem so wunderbaren Stiick Kleidung.

Die Gurktaler Festtagstracht besteht

durchgehend aus Wollstoft, der in sich
mit Blimchen oder Korn gemustert ist.
Die Gurktaler Festtagstracht gibt es in
allen satten Farben.

In der Alpe Adria Manufaktur Stroh-

Hermine Steindorfer in der Gurktaler
Festtagstracht mit Bdnderhut und Maxi-
milian Strohmaier im Kirntner Anzug.

Die Gurktaler Sonntagstracht hat oben
Wollbrokat, der Rock ist einfirbig oder in
sich gemustert. Sie ist zweifarbig zusam-
menpassend.

Reine Seidenschiirze

Bei beiden Ausfithrungen besteht der
Knopfverschluss vorne aus schwarzen
Glasknopfen mit Silberrand. Samtbénder
in zwei Reihen und eine Riickenteilung
sind weitere Merkmale. Die Seidenschiirze
ist handgezogen. ,,Gingig ist ein Streifen-
muster, es passt aber auch eine einfirbige
Schiirze®, weifl Christine Holzer. Man
konne sich die Farben natiirlich individu-
ell zusammenstellen. Und wie sieht es mit
dem Binden der Schleife aus? ,,Festtags-
trachten werden grundsitzlich immer hin-
ten gebunden. Bei Sommerdirndln oder
anderen Dirndln kann man die Schleife
auch vorne tragen’, klart Holzer auf.

Traditionelle Tracht

»Die Bluse ist speziell fiir das Gurktal:
Die Schulter ist tiberhdangend geschnitten,
die Armel haben eine Dreiviertel-Puff-
form mit Biindchen und Spitze, erklért
die Schneidermeisterin. Dazu tragen die
Frauen ein zur Schiirze passendes Sei-
den-Tuch. Weife Stutzen und Trachten-
schuhe mit Silberspange sind ein Muss.
Ebenfalls nicht fehlen darf der schwarze
Pompadour aus Samt oder Wollstoft.
»Die Gurktaler Festtagstracht wird im
Gurktal bei kirchlichen Veranstaltungen
oder bei den Feierlichkeiten rund um

02.2017 - =



Schneidermeisterin Christine Holzer mit d

in aufwendiger Handarbeit hergestellt.

Pfingsten in Weitensfeld hauptséchlich
mit Banderhut getragen. Dieser ist meist
eine Familienerbstiick®, berichtet Hermi-
ne Steindorfer von der Trachtengruppe
Weitensfeld. Thr Banderhut ist beispiels-
weise an die 120 Jahre alt.

Die Entstehung

Die Ménner tragen im Gurktal den
Kérntner Anzug, den es seit 1911 gibt.
»Er kam gleichzeitig mit dem Kérntner
Dirndl auf, die Festtagstrachten sind im
Laufe der Jahre entstanden®, wissen Ernst
und Maximilian Strohmaier. Vor der
Anfertigung der Gurktaler Tracht wird
eingehend iiber die verschiedenen Farben
beraten, die sich die Kundin selbst zu-
sammenstellen kann. Stoffe und Schnitte
sind vorgegeben - schliefllich handelt

es sich um eine originale Tracht. Sechs
Wochen dauert im Hause Strohmaier die
Maf3anfertigung, von der Schiirze bis zur
Bluse alles Handarbeit. ,,Es ist uns sehr
wichtig, dass die Gurktaler Tracht weiter-
getragen wird®, sagen die Strohmaiers.

Der Karnten Anzug

Innovationen werden im Weitensfelder
Familienbetrieb grof3geschrieben: So
hat man heuer in Zusammenarbeit mit
der Gailtaler Firma Seidra Textilwerke

karnten:mitte - 02.2017

er Gurktaler Tracht. Diese wird in der Alpe Adria Manufaktur Strohmaier

aTa!

Fotos: Knafl (5)

GmbH einen eigenen Qualitatsstoff fiir
den Karntner Anzug kreiert. ,,Der Stoff
ist leicht zu tragen, der heutigen Zeit
angepasst und moderner®, sagt Ernst
Strohmaier. Die Alpe Adria Manufaktur
Strohmaier schneidert noch den tradi-
tionellen Kiarntner Anzug - aber nun
eben mit dem neuen Stoff. Das Gilet ist
nur echt mit zwolf Silberknopfen. ,,Jeder
Knopf steht fiir ein wichtiges Kérntner
Tal®, weif8 Ernst Strohmaier. ,,Der ori-
ginale Karntner Anzug wird noch in
Vereinen getragen. Bei den Jiingeren wird
er wieder beliebter®, erganzt Maximilian
Strohmaier.

Fir das Hemmaland

Die Hemmaland-Tracht wurde anldss-
lich der Landesausstellung in Friesach
2001 entwickelt. Das Design stammt von
Ulrike Seebacher, geniht wird die Tracht
auch heute noch bei Trachten Gutra in
Friesach. ,,Der Gedanke war, die drei
Téler Metnitztal, Gurktal und das Krapp-
feld in einer Tracht zu vereinen, erin-
nert sich Trachten Gutra-Senior-Chefin
Gertrude Groselj. Im Oberteil steht der
handgestickte Gurker-Lebensbaum fiir
die Region Gurktal. Die Farben rot und
schwarz versinnbildlichen Friesach und
das Metnitztal. Der griine Balken steht
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Hemmaland-Tracht.

GUTRA

1977 in Gurk als ,Gurker
Trachten” gegrindet. Spater
nannte man sich in Gutra
um. 1993 erfolgte die Uber-
siedelung nach Friesach,

ein neuer Standort wurde
errichtet. Das Unternehmen
verflgt Uber 800 Quadrat-
meter Verkaufsflache sowie
eine grof3e Schneiderei. Hier
werden Dirndl, Hirschleder-
hose und Co. fur Kinder und
Erwachsene nach Mal3 und
nach den individuellen Win-
schen der Kunden genaht.
Angeboten werden auch
Anderungen an Lederhosen
oder Trachten. Die Auswahl
ist enorm: Neben Trachten-
bekleidung fur Babys, Kinder,
Damen (bis Groflse 54) und
Herren (bis GrolRe 64, kurz
und langgestellte Groflien)
sowie Jagdbekleidung gibt es
Trachtenschmuck, Tlcher,
HUte, Accessoires und
Trachten- bzw. Haferlschuhe.
,Wir kleiden von Kopf bis Ful3
ein”, sagt Geschaftsfuhrerin
Denise Irrasch. Im Familien-
betrieb sind funf Mitarbeiter
angestellt. Gro3en Wert legt
die Familie auf die Philoso-
phie des Unternehmens:
Beste Qualitat zu einem sehr
guten Preis zu verkaufen.
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Trachten Gutra: Denise Irrasch und Gertrude Groselj zeigen eine

fiir das fruchtbare Krappfeld. Die drei
Streifen symbolisieren die drei Regionen,
die durch den goldenen Querbalken zum
Hemmaland zusammengefiihrt werden.

Die Ausfiihrung

Nur hochwertige Materialien wie Woll-
brokat, Wollstoft und reine Seide werden
fir die Tracht verwendet. Fiir das Ober-
teil stehen die Farben Rot, Bordeauxrot,
Blau, Griin und Schwarz zur Auswahl.
Das Unterteil, der Kittel, ist immer
Schwarz.

Die weifle Baumwollbluse mit der
farblich abgestimmten Kreuzstickerei am
Armel macht die Tracht komplett. Dazu
tragt Frau entweder einen schwarzer Spen-
zer oder ein kurzes Jickchen aus Wollstoff.
Eine Besonderheit ist die Langhaar-Samt-
jacke mit Granat-Knopfen, diese mache
die Tracht noch auflergewéhnlicher.

Eine ,,junge” Tracht

»Richtig eingekleidet mit der Hemma-
land-Tracht ist man mit dem passen-
den Hemmaland-Hut, der farblich das
gleiche Band hat, Tuch und natiirlich
Trachtenschuhe®, erganzt Groselj. Sie
erzdhlt, dass man bei dem Entwurf der
Hemmaland-Tracht eine junge Tracht
schaffen wollte. ,, Der glatte Rock mit den
tiefen Falten fallt sehr schon® Sie macht
auf einen Vorteil aufmerksam: ,Das
Kleid kann auch ohne Schiirze getragen
werden. Kombiniert mit einer schwarzen
Organzabluse sieht die Tracht anders aus

Denise Irrasch in der Hemmaland-Tracht
in der Farbe Bordeauxrot.

und wird gern zu Billen, Festen oder als
Abendrobe getragen®.

Tracht fiir den Mann

Auch fiir die Herren gibt es die Hemma-
land-Tracht. Er tragt eine dunkelgraue
oder schwarze Hose aus hochwertigem
Ziegenleder oder Wollstoft. Das Gilet

aus gemustertem Wollbrokat wird in den
Farben Rot, Griin oder Blau angefertigt,
dazu passt ein klassisches weifles Hemd.
Das Sakko ist aus mittelgrauem Mo-
hair-Loden mit Stehkragen. Auch Mann
tragt den Hemmaland-Hut, dazu gehoren
Haferlschuhe. Fiir die Kinder fertigt Gutra
ebenfalls die Hemmaland-Tracht an. Nach
wir vor ist die Nachfrage nach der Hem-
maland-Tracht, die in der eigenen Schnei-
derei geniht wird, grof3. ,,In ganz Oster-
reich ist die Tracht mittlerweile zu finden®,
weif3 Groselj. ,Viele Urlauber, die zu uns
ins Geschaft kommen und die Tracht
sehen, sind begeistert und lassen sich eine
anfertigen, fiigt Tochter Denise Irrasch
hinzu. Sie fithrt das Familienunternehmen
in der nun dritten Generation.

Die Hemma- 7
land-Tracht gibt §
es in den Farben

Rot, Bordeaux-
rot, Blau und g
Griin. Passend
dazu die Tracht |
fiir den Herrn
und fiir Kinder.
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Himmelberger Naturapotheke

GGesundheit ,wachst” im Garten

egen jedes Wehwehchen ist ein

Kraut gewachsen - ganz unter

diesem Motto wurde in der Ge-
meinde Himmelberg das LEADER-Pro-
jekt ,Himmelbergs Naturapotheke®

gestartet.

Fur Himmelberg entdeckt

Mit der Krauterbduerin und Phytothe-
rapeutin Sabine Pepper war auch gleich
die richtige Ansprechpartnerin gefunden.
Die 49-jahrige ehemalige Marketing-Ex-
pertin hat vor zehn Jahren die Kriuter fir
sich entdeckt. In Gmiind fiihrt sie einen
kleinen Laden, in dem sie ihre Produkte
verkauft. Dort hat der Himmelberger
Kaufmann Hans Slivsek sie entdeckt. ,,Ich
war total begeistert und als Nahversorger
biete ich in meinem Geschift in Himmel-
berg die Kriuterprodukte an”, so Slivsek.

Kraft aus der Natur

Thr Wissen will Pepper im Zuge von
Vortragen und Kursen Interessierten
weitergeben und diese von der Kraft

der Kréuter iiberzeugen. ,Nachhaltiges
Wirtschaften fingt bei uns selbst an ist
Pepper iiberzeugt. ,,In meiner Landwirt-
schaft ist das Stichwort 'Permakultur'.

INFOS

Der Schaugarten soll Uber
die Forderdauer hinaus be-
stehen bleiben. Die Krauter
werden Uber das ,Landladl”
vermarktet.

Vom erwirtschafteten
Umsatz werden 30 Prozent
auf ein Sparbuch gehen.
Mit diesem Geld sollen die
Personalkosten nach Ablauf
der Forderperiode bezahlt
werden.

Die Mitarbeiter sind in alle
Bereiche - von der Boden-
vorbereitung Uber das Aus-
saen und Ernten bis hin zum
Verarbeiten und Anlegen
von Krauterherbarien einge-
bunden. Krauter werden zu
Teemischungen, Tinkturen,
Salben usw. verarbeitet
und Samenbanken werden
angelegt.

»Himmelbergs Naturapotheke® nennt sich ein Projekt, in dessen Mittel-
punkt Krduter und ihre heilende Wirkung steht.

karnten:mitte - 02.2017

Foto: Friessnegg
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Natiirlich, urspriinglich und tiberlegt. Die
Kréuterprodukte werden genau nach den
Jahreszeiten geerntet, produziert und sind
auch nur entsprechend dann erhaltlich.
Was das Land mir gibt, gebe ich durch
schonende Bewirtschaftung zuriick”

Erste Teeplantage

Im Zuge des Bildungs- und Gesund-
heitsprojekts wurden bereits Vortrége,
Workshops oder Krauterwanderungen
durchgefiihrt. Nachste Schritte sind ein
Biichlein und die Installierung eines
Schaugartens. ,, Auf einer rund 6.500
Quadratmeter grofien Fliche werden
rund 15.000 Krauter angebaut bzw. ge-
pflanzt. Das Grundstiick wird mit 3.500
Teepflanzen als Hecke umrahmt. Der Tee
selbst kann zwei Mal pro Jahr geerntet
und zum ersten heimischen Bio-Griintee,
Bio-Olongtee und Bio-Schwarztee aus
Mittelkdrnten verarbeitet werden®, freut
sich Pepper. Um einen nachhaltigen Nut-
zen fiir die Region zu erzielen, wird im
Schaugarten auch ein Gebdude mit einem
Teehaus und Seminarrdumen errichtet.

JWir werden dafiir zwei bis vier Mitarbei-
ter brauchen. Ziel ist es mit heimischen
Kréutern als Beschiftigung zu schaffen.”

| ¥ ' h |
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Sabine Pepper holt sich die heilenden
Krduter direkt vor der Haustiire. Fotos: KK(2)
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Amthof Feldkirchen

Der |,

Aus dem einstigen
. rurm zu Feldkir-
chen”wurde der
Amthof, der heute
ein wichtiges
Kulturzentrum ist.

16

Jdrm zu Felakirchen”

er Amthof Feldkirchen ist seit
D seiner Revitalisierung in den

Jahren 1991 bis 1993 ein Kul-
turzentrum, das weit {iber die Grenzen
der Stadt bekannt ist. Bei der Eroffnung
waren viele Ortliche Vereine, allen voran
die Freie Akademie Feldkirchen (heute
kultur forum amthof) aktiv dabei.

Das , kulturelle Herz"

Heute ist der Amthof ein Kulturzentrum,
in dem die Musikschule, Probenrdume
fiir Vereine (Stadtkapelle, Chore u. a.)
sowie Seminarrdaume fiir verschiedene
Veranstaltungen und Kreativkurse unter-
gebracht sind. Der Festsaal, der auch als
Trauungssaal Verwendung findet, wird
gerne fiir festliche Anldsse gemietet und
im Innenhof finden Konzerte, Thea-
terauftithrungen und andere kulturelle

Ereignisse statt. In den Galerierdumen
werden Ausstellungen heimischer und
international bekannter Kiinstler ge-
zeigt. Die meisten der vom kultur forum
amthofveranstalteten Termine werden
im Amthof abgehalten. Fiir die derzeitige
Présidentin der Kulturinitiative, Ingrid
Schnitzer, ist der Amthof quasi das ,,kul-
turelle Herz“ der Stadt: ,Das Gebaude
bietet mit seinem historischen Ambiente
eine groflartige Kulisse fiir Kulturver-
anstaltungen aller Art. Auch die Musik-
schule ist Teil des Ensembles. Die Schiiler
bringen Leben in das Gemiduer und wenn
man tagsiiber aus den Proberdumen die
Tone diverser Musikinstrumente hort,
dann weif man, dass hier das Leben
pulsiert.“

Auflerdem beherbergt der Amthof
ein kleines Stadtmuseum zur Geschichte
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der Stadt und der Umgebung mit inter-
essanten Exponaten, wie der gotischen
Zinnkanne. Das "Amthof-Café", betreut
von einem jungen Team, ist ein beliebter
Treffpunkt fiir Menschen aller Alters-

gruppen.

Eine Idee nimmt Formen an

Im Jahr 1980 entstand eine Biirgerini-
tiative zur Rettung des Gebdudes. Die
Ideen wurden mit Erfolg an die Stadtge-
meinde Feldkirchen herangetragen und
ein Biirgerkomitee nahm seine Arbeit
auf. Am 2. Oktober 1993 wurde das
historisch bedeutende Gebédude nach
einer griindlichen Restaurierung seiner
neuen kulturellen Funktion iibergeben.
Bei der Renovierung selbst wurde darauf
geachtet, dass die historisch gewachse-
ne Architektur erhalten blieb. Etliche
Marmorspolien und Architekturdetails

- Eiserne Dachfahnen und Turmspitzen,
Fuf3boden, historischer Schachtbrunnen,
gotisches Sagefenstergitter, ... — wurden
von Mitgliedern des Museumsvereins
Feldkirchen, der in die Renovierungsar-
beiten eingebunden war, geborgen.

Geschichte

Die Geschichte des Bamberger Amt-
hofes lasst sich weit in das Mittelalter
zuriickverfolgen. Er wird als "Turm zu
Feldkirchen® erwidhnt und diente den
Bambergischen Amtménnern als Verwal-
tungssitz. Der Begriff ,Turm“ bezeichnete
im Spatmittelalter ein mehrgeschofliges
gemauertes Gebdude, im Gegensatz

karnten:mitte - 02.2017

zu den meist holzernen, bescheidenen
Biirgerhdusern. Im Jahr 1430 erwarb
Pankreas Ungnad umfangreiche Giiter
vom habsburgischen Landesfiirst. Vier
Jahre spater erwirbt er Markt und Amt
Feldkirchen. Sitz ist allerdings erst die
Burg Dietrichstein. Als diese Jahre spiter
wieder an Bamberg zuriickfillt, baut die
Familie Ungnad den ,,Turm® aus, sodass
dieser den Tiirkeneinfall von 1476 iiber-
steht. Der Chronist Jakob Unrast bezeich-
net das Gebdude in diesem Zusammen-
hang erstmals als ,,Amthof . Der Begrift
»Hof “ wurde in fritheren Jahrhunderten
fir herrschaftliche Objekte — im Gegen-
satz zur ,Hube der untertédnigen Bauern®
- verwendet.

Unter der Familie Foregger wurde
der Amthof im 17. und 18. Jahrhundert
weiter ausgebaut.

Ende des 19. und Anfang des 20. Jahr-
hunderts - Eigenttimer war inzwischen
der Ziegeleibesitzer Faleschini - wurden
Ost- und Westtrakt unter Einbeziehung
der Wehrmauern neu errichtet und der
Innenhof mit Arkaden ausgestattet.

o . "1 , il
Alte Ansicht auf den Amthof, der im Laufe der Jahre viele Besitzer hatte.

Vor der Renovierung wurde er bewohnt. Fotos: kk

ZUR SACHE

Im Jahr 1166 wurde unter
anderem das heutige Ge-
meindegebiet von Feldkir-
chen dem Bistum Bamberg
Ubereignet. Dieses lief3 im
13.und 14. Jahrhundert

auf dem Areal des heutigen
Amthofes einen herrschaft-
lichen Bau errichten, der als
Verwaltungszentrum und
Sitz der bambergischen Mi-
nisterialen dienen sollte.
1422 wird der ,Turm zu Feld-
kirchen" erstmals urkundlich
erwahnt.

In den Jahren 1991 bis 1993
wurde die gesamte Anlage
restauriert.

Kosten rund 2,6 Millionen
Euro, davon eine Million
Euro Land Karnten.

s e
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Ein Unternehmen bereichert die Region Mittelkarnten

Der tagliche
aus Bruckl

rischekick

Robitsch Obst & Gemdise Grofshandel GmbH, mit Hauptsitz in Briickl, versorgt 365
Tage im Jahr Kunden mit frischen Produkten aus der Region und importiert Exoten.
Regionalitdtsgedanke, Umweltbewusstsein und Verldsslichkeit zahlen zu den Er-
folgsfaktoren des knapp 60 Jahre alten Unternehmens.

or rund 60 Jahren begann die
s ; Unternehmensgeschichte der Fa-
milie Robitsch in Briickl. Damals
fing Hans Robitsch an, Salat anzubauen
und in der Umgebung an Gasthduser zu
verkaufen. Beim Familienhaus direkt im
Ort war ein kleiner Verkaufsladen von 16
Quadratmeter angebaut. ,Meine Mutter
arbeitete am Feld und wenn Kunden
ins Geschift kamen, liefen wir sie ho-
len®, erinnert sich Arno Robitsch. ,,Fiir
uns Kinder war es selbstverstiandlich,
im Familienbetrieb mitzuarbeiten und
unsere Eltern zu unterstiitzen. Wir sind
so aufgewachsen®. Mit einem VW-Bus

DER BETRIEB

Hauptsitz von Robitsch
Obst & GemuUse Grofl3han-
del GmbH ist in Labegg bei
Bruckl. Am anderen Ortsen-
de befindet sich eine groRRe
Halle, in der ausschliel3lich
Verpackungs-Kisten gereinigt
und gelagert werden. Zum
Unternehmen gehoren Fili-
alen in Bad Kleinkirchheim,
Villach sowie Lienz fur die
Abdeckung des Osttiroler
Raumes.

Zu den Kunden im Grofi3-
raum Sudosterreich zahlen
Hotellerie, GroRkuchen,
Gasthauser, Autobahnrast-
statten.

Paprika und Blumenbliiten. Diese liefert
der GrofShandel das ganze Jahr iiber aus.
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lieferte Hans Robitsch karntenweit Obst
und Gemiise aus. Eine Kundschaft war
beispielsweise die Franz-Josefs-Hohe am
Grofdglockner - zu der damaligen Zeit
eine kleine Weltreise.

Der Kunde ist Konig
Viele Stammkunden schitzten das Obst

und Gemiise, das frisch angeliefert
wurde. Der Zuspruch lief3 nicht lange

auf sich warten, der Betrieb wuchs und
wuchs. ,,Stammkunden halten uns seit
Jahrzehnten die Treue freut sich Ro-
bitsch. Der Kunde ist Konig, ein Satz, den
die Robitschs verinnerlicht haben. ,Was

Erfolgreich in der Testphase: Zuckermelo-
nen sind neu im Sortiment.
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Geschiiftsfiihrer Arno Robitsch mit Tochter Ramona in einer der grofien Kiihlhallen in Labegg. Hier verlassen tdiglich

die Waren Briickl und werden in ganz Siidosterreich ausgeliefert.

der Kunde wiinscht, bekommt er. Es gibt
kein Nein“ Eine Philosophie, die mit den
Erfolg des Betriebes ausmacht.

Kuahlhallen in Labegg

1986 baute Familie Robitsch schliefilich
in Labegg kurz vor Briickl Kiihlhallen
und Biiroraumlichkeiten. Die Firma war
zu diesem Zeitpunkt ein Saisonbetrieb,
handelte mit Obst und Gemiise und
arbeitete als reiner Fahrverkauf, d.h. das
Auto war bestiickt mit Produkten und die
Kunden kauften was da war. Beschiftigt
wurden bis zu 15 Mitarbeiter. Einer der
Fahrer, die kirntenweit die Kunden belie-
fert hat, war Arno Robitsch.

1992 dann die Gewissheit, dass ein
Fahrverkauf keine Zukunft hat. Es folgte
die Umstellung auf den Telefonverkauf:
Der Kunde bestellt die Ware, am nichs-
ten Tag wird geliefert. ,, Abnehmer setzten
ihr Vertrauen in uns, dass die Lebensmit-
tel einwandfrei vor Ort einlangten® 1992
wurde auch der erste Filialbetrieb in Bad
Kleinkirchheim erdffnet.

karnten:mitte - 02.2017

Essfertig zu den Kunden

Zwei Jahre spiter der nachste Entwick-
lungsschritt: Das von regionalen Partnern
geerntete Gemiise wurde gewaschen,
geschnitten und fand so den Weg essfer-
tig in die Kiichen. Ein Erfolgsmodell, das
bis heute reiflenden Absatz findet: Sei es
geschnittenes Rotkraut, geschalte Kartof-
feln oder gezupfter Salat — die Empfinger
schitzen nach wie vor die zur Weiterver-
arbeitung schon bereiten Nahrungsmittel.

Ausbau am Standort

In den Jahren 2000 und 2001 wurden
grofle Investitionen am Standort in
Labegg getitigt und die Hallen grof3ziigig
erweitert. Allein 3.500 Quadratmeter
Kiihlfliche stehen derzeit zur Verfiigung.
»Nun hatten und haben wir die Mog-
lichkeit, die regionalen Waren vor Ort zu
be- und verarbeiten®, erkldrt Robitsch.
Wichtig sei Schnelligkeit, um die Frische
zu erhalten: Was an einem Tag vom Feld
angeliefert und weiterverarbeitet wird,
geht am nichsten Tag zu den Kunden.

Fotos: Knafl (5)
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Ein Ganzjahresbetrieb

»Im Jahr 2000 erfolgte die Umstellung
zum Ganzjahresbetrieb, wir nahmen nun
Jahreskunden an und haben den Karntner
Markt in Angriff genommen®, sagt der
Geschiftsfiithrer. Mit Erfolg: Der kleine
Familienbetrieb avancierte zum GrofSun-
ternehmen. Heute beschiftigt Robitsch
Obst & Gemiise Grof8handel GmbH 65
Mitarbeiter, hat einen Fuhrpark von 25
LKWs und Autos sowie mehrere Filialen.
»Auch nach fast sechs Jahrzehnten
ist es oberstes Gebot, mit qualitativ
hochwertigen Produkten hier im Tal zu
handeln. Wir setzen zu 100 Prozent auf
Wertschopfung, leben den Regionali-
tatsgedanken. Wir kénnen dank Part-
nerschaften regionale Waren anbieten
und agieren umweltbewusst®, bekriftigt
Robitsch.

Waren in Mehrwegkisten

Apropos Umwelt: Keine einzige Schachtel
oder gar etwas in einem Plastiksackerl
verldsst Briickl. Jedes Produkt wird aus-
schlieSlich in vorwiegend blauen Kisten
ausgeliefert. Obst oder Gemiise, das im-
portiert und in Schachteln den Weg nach
Labegg findet, wird in Kisten umgepackt.

Am Ortsanfang von Briickl steht
neben dem Heizwerk eine grofie Halle.
Hier werden die insgesamt 35.000 Kisten
gewaschen und sortiert. In néachster Zeit
sind hier Neuerungen geplant: Robitsch
mochte einen Teil des Freigelandes tiber-
dachen.

Import aus aller Welt

»Die Bezieher wollen taglich frisches Obst
und Gemiise, die Verfiigbarkeit der besten
Nahrungsmittel muss jeden Tag gegeben
sein. Wir erfiillen diesen Auftrag® Gear-
beitet wird daher 365 Tage im Jahr.

»Zu Weihnachten trifft sich die ganze
Welt in Briickl®, man habe um diese Jah-
reszeit jede Menge Exoten aus Ubersee,
aber auch Kirschen, Beeren, Spargel und
mehr lagernd. ,Wir schitzen Obst und
Gemiise aus Kdrnten, importiert wird nur
das Notigste®, so Robitsch.

Derzeit lauft eine Testphase mit Zu-
ckermelonen und Physalis aus regionalem
Anbau. Das siifie Obst kommt bei den
Kunden sehr gut an. Antipasti, eingelegte
Baby-Paprika mit Karntner Kése, verlan-
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gern die Saison. ,,Im-
mer wieder testen wir
neue Produkte. Wenn
sie den Test bestehen,
kommen sie in unser
Sortiment*, erklirt
Robitsch.

Standortwechsel
ist ausgeschlossen

Arno Robitsch wurde
schon gefragt, warum
sein Unternehmen
nach wie vor vom
kleinen Briickl aus
agiert. ,,Die Familie
stammt aus Briickl, die
Mitarbeiter kommen
aus der Umgebung.
Die Wertschopfung soll hier bleiben’,
und bekriftigt, dass ein Standortwechsel
ausgeschlossen ist.

Was sind die Faktoren fiir diesen jahr-
zehntelangen Erfolg? ,, Kontinuierliches,
langsames Wachsen des Betriebes, unsere
Verlisslichkeit, tagliche Verfiigbarkeit der
Produkte, hochwertige Qualititswaren
und natiirlich teure und gute Mitarbeiter,
glaubt der Chef.

Arno Robitsch mit hellen
und dunklen Champig-
nons sowie wunderbar lila
blithenden Artischocken.
Auch mit diesem Gemiise
handelt der Grofibetrieb.

Nachfolge ist gesichert

Nachwuchssorgen muss man sich im
Hause Robitsch keine machen: Die dritte
Generation steht mit Ramona und Rene
Robitsch schon den Startlochern. ,,Na-
tiirlich macht es mich stolz, dass mei-

ne Kinder Interesse am Beruf und am
Unternehmen zeigen®, freut sich Robitsch.
Es sei auch leichter zu planen und weitere
Innovationen zu entwickeln. ,,Ich habe
noch so viele Ideen’, lacht Robitsch — und
freut sich sichtlich auf die Zukunft.

Heuer konnte
Robitsch erstmals
mit regionalen
Physalis handeln.
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Namen sind mehr als Schall und Rauch

Kulturgut Vulgarnamen

JSVulgarnamen

als Kulturgut und
Identitdtsfaktor”,
so nennt sich ein
Projekt, das in acht
Gemeinden lauft.

ZUR SACHE

Hauptziel: Erhalt der alten
Hausnamen durch An-
bringen von Tafeln an den
Gebduden. Die Bevolkerung
ist in den Gemeinden aktiv
eingebunden. Schulergrup-
pen, Landjugend, Vereine
und einzelne Birger besu-
chen die alten Hofe, Huben
und Keuschen und erfassen
den aktuellen Stand. Viele
Bauernhofe, Badstuben und
Keuschen wurden inzwi-
schen aufgelassen und

sind verfallen oder wurden
saniert bzw. neu errichtet.
In jeder Gemeinde gibt es
Personen, die solche Na-
menstafeln anfertigen.
Teilweise auch Fotosamm-
lungen mit Bildern von ehe-
maligen Objekten, Handwerk
und Menschen - derzeit in
Steuerberg, Gnesau, Tiffen.
Beteiligte Gemeinden:
Steuerberg, Gnesau, Him-
melberg, Steindorf, Ossiach,
Albeck, Reichenau, St. Urban
und ab Spdtherbst auch die
Stadtgemeinde Feldkirchen.
Info: Alois Spitzer, vig.
Stiegelschneider
Bezirksobmann Karntner
Bildungswerk

Rennweg 6, 9560 Feldkir-
chen

Tel. 0676/ 84 56 84 100
a'l.spitzer@aon.at
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Is Alois Spitzer, Feldkirchner
ABezirksobmann des Kérntner

Bildungswerks, im September
2016 das Projekt ,,Vulgarnamen als
Kulturgut und Identitétsfaktor® startete,
ahnte er nicht, dass er damit auf so grofies
Interesse stoflen wiirde. ,,Im Rahmen der
150 Jahr-Feiern in Steuerberg habe ich
die Idee erstmals prisentiert, denkt er
zuriick. ,,Sofort haben sich einige Leute
bereiterkldrt mitzumachen. Und nun lauft
unser Projekt bereits in acht Gemeinden
im Bezirk Feldkirchen, und im Spatherbst
wird auch Feldkirchen dazukommen.*

Daten erfassen

Ausgangsbasis fiir die Erfassung der
Daten sind die Grundbuchdaten aus

den Jahren vor 1880. Diese werden mit
dem Franziszeischen Kataster der Jahre
1826-1828 verglichen. Er entstand in den
1810er- bis 1870er-Jahren und ist nach
dem ersten Osterreichischen Kaiser Franz
I. benannt. Die Franziszeische Katastral-
vermessung ist etwas anderes als die etwa
zeitgleiche Franziszeische Landesauf-
nahme: Der Kataster hatte das Ziel, eine
einheitliche Basis fiir die Bemessung
der Grundsteuer zu schaffen, die
Landesaufnahme diente in erster
Linie militirischen Zwecken.
,Damals wurden Hiuser- oder Z
Gebiudenamen sehr oft mit dem
Beruf oder den Vornamen

der Bewohner sowie Ge-
werbe-, Funktions- oder
Gegendbezeichnungen
in Verbindung ge-
bracht®, weif3 Spitzer
aus seinen Nach-
forschungen. ,Vul-
garnamen verorten
Menschen und
binden sie an einen vig.
ganz konkreten (¢
Ort, an ein Haus
beziehungsweise an

einen Hof.“ . ulg.
=

o Blnsge

atzendorfe
e i .

raprabauct
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Alois Spitzer fordert das Sichtbarmachen
der alten Vulgarnamen. Foto: KK

Jugend ist interessiert

Allerdings wire die Bedeutung mit dem
Strukturwandel des landlichen Raums,
der Abwanderung und der Zunahme
von Neuansiedelungen immer mehr
geschwunden. Umso mehr freut sich der
Projektinitiator, dass sich auch viele junge
Menschen fiir die alten Namen interes-
sieren. ,,In vielen Gemeinden habe ich
auch die Landjugend begeistern konnen.
Die Mitglieder unterstiitzen mich bei
der Datensammlung.“ Um ganz spezi-
ellen Bezeichnungen auch der Nachwelt
weiter iiberliefern zu konnen, wurden
und werden Tafeln mit den Vul-
garnamen angefertigt. ,,Je nach
Waunsch konnen die Besitzer die
" Tafeln selbst herstellen oder bei uns
in Auftrag geben. Wichtig ist, dass
durch die Sichtbarkeit die Namen
wieder in das Bewusstsein der
_ Bevélkerung gebracht wer-
~ den.“ Beim Projektabschluss
<7 in Steuerberg war neben
| vielen Interessierten auch
der Sprachwissenschaft-
ler Heinz-Dieter Pohl
dabei. Gemeinsam mit
Spitzer "wanderte" er
mit einer Bilderprésen-
tation durch Steuerbergs Ver-
gangenheit, zeigte alte Hauser
und ehemalige Ortsansichten.

e
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Alexander Payer
und Sabine Schoff-
mann - zwei junge,
hochst erfolgreiche
Snowboarder aus
Mittelkérnten -
sind die ,Marken-
botschafter” in der
Welt.
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Fotos: Pugganig/Tourismusregion Mittelkdrnten/kk

er 28-jahrige Alexan-
D der Payer und die 25-jihrige

Sabine Schéffmann kommen
beide aus Mittelkdrnten - Payer aus St.
Urban und Schéffmann aus St. Georgen
am Lingsee — und konnten in den letzten
Jahren eine duflerst erfolgreiche Karriere
hinlegen: als mehrfache Europacupsieger
und Weltcupsieger im Snowboard.

Mit ihren Weltcup Teams sind Schoft-
mann und Payer die ganze Saison iiber
gemeinsam unterwegs, und das knapp
200 Tage im Jahr! Schon seit September
laufen die Vorbereitungen und Trai-
nings auf Hochtouren - in Siidtirol, auf
Osterreichs Gletschern, aber auch in
europdischen Schihallen wie der Schihal-
le Landgraaf. Anfang November ging die
Reise nach Colorado (USA), wo die letz-
ten Vorbereitungen fiir die Snowboard
-Saison 2017/18 stattfinden. Und am 12.
Dezember startet die Weltcupsaison.

Mittelkarnten als Partner

Beide Snowboard-Profis sind Partner der
Region Mittelkdrnten. Warum ist Mit-
telkdrnten ein Sponsor fiir Snowboarder?
»Die erfolgreichen Sportler tragen unser

Logo in die Welt hinaus und reprisentie-
ren dort Mittelkdrnten®, sagt Dr. Andreas
Duller, Geschiftsfiihrer der Tourismusre-
gion Mittelkdrnten.

Payer und Schéffmann waren im Zuge
ihrer Karriere schon an zahlreichen Plit-
zen der Welt. So spannend und abwechs-
lungsreich eine Sportlerkarriere auch ist,
Mittelkdrnten ist halt die Heimat....!

Die Simonhohe ist das Heimatschige-
biet von Alexander Payer, der auf seinem
Hausberg das Snowboarden erlernte.
Und sein Vater betreibt hier den Schiver-
leih! Sooft es seine Zeit erlaubt, kommt
Payer zum Training auf die Simonhdhe.
Besonders freut ihn die neue Flutlicht-
anlage als eine wichtige Investition fiir
den Leistungssport, die heuer im Februar
im Rahmen der Jubiliumsfeier ,,50 Jahre
Simonhohe® erdffnet wurde. ,,Sie stellt
eine grofe Bereicherung fiir den Nach-
wuchs dar, mit der Anlage ist es moglich,
angemessen zu trainieren®
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Regionale Verbundenheit

Welche Bedeutung hat die Region
Mittelkdrnten fiir die beiden Snow-
board-Profis? ,,Eine grofie, ist man sich
einig. Schoffmann, die in Innsbruck
VWL studiert und Payer, der Geografie
und Sport im Lehramt in Graz dem-
néchst abschliefdt, kommen immer
wieder gerne nach Hause. Natiirlich um
Familie und Freunde zu treffen und um
den Hobbies zu fronen wie Radfahren,
Laufen, Klettern, Wassersport und Ten-
nis.

»Man kann in Mittelkidrnten sehr viel
unternehmen, eine tolle Natur und eine
hervorragende Kulinarik geniefien, er-
klaren die Snowboarder, die den direkten
Vergleich zu anderen Liandern hautnah
erleben. Auflerdem habe sich in Mit-
telkdrnten sehr viel positiv verdndert und

beheimatet Menschen, welche die Initia-
tive ergreifen: So hat zum Beispiel Payers
ehemaliger Snowboard-Kollege aus dem
Profisport, Christoph Maltschnig, dem
Weinbau in Pulst verschrieben. Die

Tourismusregion Mittelkdrnten wiinscht
den Beiden eine weitere sehr erfolgreiche
Wintersaison 2017/18!
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Winter In
Mittelkarnten

In der Tourismusregion Mittelkdrnten laden
vier Familienschigebiete zum Schifahren und

Snowboarden ein.

ie Simonhohe, die Flattnitz,
D die Saualpe bei Eberstein

und der Weif8berger Lift
in Klein St. Paul - abseits des
Trubels riesiger Schigebiete laden
diese kleinen feinen Schigebiete
zum ,,Genussschifahren® ein. Hier
lasst sich bei der Abfahrt noch
die Natur genieflen und danach
Mittelkdrntner Schmankerl in der
einen oder anderen Schihiitte.
Auf der Simonhohe bietet Erik
Schinegger ‘s Schischule in seinen
Kursen all das an, was Kindern
so richtig Spaf$ macht, sodass die
Schikurse einfach Freude bereiten
und von Erfolg gekront sind. Das
beliebte Maskottchen der Simon-
hohe, der ,,Simonhoppel“ darf
natiirlich auch nicht fehlen. Und
mit der neuen Flutlichtanlage gibt
es eine ganz besondere Attraktion!

Auf der Flattnitz ist zusétzlich

zu den Pisten auch das Langlaufen

ein grofes Thema: Aufgrund der
Hohenlage von tiber 1.400 Metern
und der Temperaturen eignet sich
dieses Gebiet sehr gut fiir diesen
sanften Wintersport.

Schneeschuhwandern,
Tourengehen & Eislaufen

Die Tourismusregion Mittelkarn-
ten bietet noch viele weitere
Méglichkeiten und beste Vor-
aussetzungen fiir Wanderungen,
Schneeschuhwanderungen und
Schitouren in traumhafter Land-
schaft. Auflerdem gibt es bei
entsprechenden Temperaturen
viele schone Plitze zum Eislaufen

- am Léangsee, Horzendorfersee,

in St. Urban an der Freizeitanla-
ge, in der Eishalle Althofen, beim
Weiss-Radlerstopp-Eislaufplatz in
Liebenfels und direkt am Eislauf-
platz am St. Veiter Hauptplatz - ein
Vergniigen fiir Jung und Alt!




WIRTSCHAFT

Splitter-Wirtschaft

6. Wirtschafttsmesse Mittelkarnten

om 19. bis 21. Mai 2017 fand in
‘ ; der Stadthalle Althofen die ,,6.
Wirtschaftsmesse Mittelkdrnten®
statt. Rund 80 Aussteller waren mit dabei,
es gab einen bunten Branchenmix und
ein tolles Rahmenprogramm.

Den Messebesuchern wurde ein um-
fangreicher Einblick in die Wirtschafts-
leistung des Hemmalandes, der Holz-
strafle, des Glantales und der Norischen
Region geboten. Die teilnehmenden
Mittelkdrntner Aussteller prasentierten
den zahlreichen Besuchern einen bun-
ten Mix ihrer vielféltigen Produkte und
Dienstleistungen.

Zusitzlich gab es ein grofies Rah-
menprogramm: Highlights waren die
»Koch- und Grillshows“ mit Verkostung.
Unter groflem Besucherandrang fanden
Live-Kochshows statt mit dem Hotel Re-
staurant Prechtlhof, dem Hirter Braukel-
ler, dem Landgasthof Neugebauer, dem

Gasthof Seiser und dem
Wirtshaus Gelter statt.

Weitere Programmpunk-
te waren Verlosungen, die
Gesundheitsstrafle, eine
Trachten-Modeschau, eine
Infolounge der Polizei und
des AMS sowie eine Bil-
dungsecke. Musik gab s
mit dem Hornensemble der
Musikschule Althofen, dem
Quartett der SR St. Georgen
bei Straf$burg, Musik des
Privilegierten Schiitzen-
korps Metnitz, mit den ,,3 Wendl-Buam*
und der Kindervolkstanzgruppe Glanta-
ler Spatzen.

Veranstalter Andreas Duller, Ge-
schiftsfithrer des Regionalmanagements
kdrnten:mitte resimierte: ,,Ein wirt-
schaftliches wie gesellschaftliches High-
light in der Region kdrnten:mitte!*

x th
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E

Eine tolle ,,Leistungs-
schau* der regionalen
Wirtschaft.

Foto: Regionalmanagement
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Projekt im Sinne unserer Walder

ie ,Waldwirtschaftsgemeinschaf-
D ten der Region Nockberge“ als
Projekttrager setzen das LEA-
DER-Kleinprojekt ,WWG - Waldfliche
der Region im Klimawandel“ um.
Hintergrund ist die Tatsache, dass
Wilder vielfach gefihrdet sind — durch
schwere Stiirme, die grofien Schaden
anrichten konnen, durch Borkenkifer u.
a. Auf jeden Fall stehen die Waldbewirt-
schafter vor einigen Herausforderungen.
Ziel dieses Projektes ist die Vernetzung
der Mitglieder aus den Waldwirtschafts-
gemeinschaften, die Durchfithrung von
Exkursionen zu Beispielsflichen und
Betrieben, die Weiterbildung von Wald-
bewirtschaftern, Diskussionen rund um
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die Wald-Wild-Problematik
und Workshops.

Fiir die Region wird
durch dieses Projekt ein
grofler Nutzen erwartet.
Die Stabilitat der Walder
der Region wird erhoht, das |
Risiko minimiert. Damit soll
ein wichtiger Beitrag zu den
Querschnittszielen Umwelt
und Klimaschutz geleistet
werden.

Foto: Patrick Braun
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Gartenhof Waiern §
wird ein |
,Blo-Zentrum”

derten Projektes wird der Gartenhof

Waiern der Diakonie de La Tour in
Feldkirchen zu einem Biozentrum mit
erweitertem Hofladen, ganzjihriger
Tierhaltung sowie interaktivem Work-
shop- und Seminarangebot ausgebaut. Es
ist zugleich das erste LEADER-Projekt in
der Stadtgemeinde Feldkirchen!

Der Gartenhof Waiern gilt als Vor-
zeigeprojekt der fihigkeitsorientierten
Beschiftigung und bietet ein sinnvolles
und integratives Arbeitsumfeld fiir Men-
schen mit Beeintriachtigung. Seit 2011
wird hier unter professioneller Betreuung
zertifiziertes Bio-Gemiise angebaut bzw.

Im Zuge eines von LEADER gefor-

produziert. Die Nachfrage aus der Region
ist sehr grof3, dieses sozial-6kologische
Modell des Gartenhofs zieht immer mehr
Kunden aus nah und fern an. Aus diesem
Grund wird erweitert.

Zu den zentralen Bausteinen des Pro-
jektes zdhlt der Neubau eines Hofladens,
die Errichtung eines Mehrzweckraumes
und der Neubau eines Tierstalls fiir Hith-
ner, Schafe und Hasen.

Im neuen Hofladen werden beein-
trachtigte Menschen aktiv mitwirken,
somit werden Beriihrungspunkte mit der
Bevolkerung geschaffen - ein wichtiger
Beitrag zur Forderung der inklusiven
Gesellschaft.

Das Bio-Zentrum ist das

erste LEADER-Projekt in
der Stadtgemeinde
Feldkirchen.

Foto: Regionalentwicklung
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Qualitatssicherung fur Futtermitte!

as erste mobile Futteranalysegerit
in Karnten wird iiber das LEA-
DER-Forderprogramm finanziert.
Mit diesem Gerit konnen Landwirte
die Qualitat ihrer Futtermittel kiinftig
glinstiger, schneller und umfassender
tberpriifen.

Dies ist eine tolle Sache, denn bisher
mussten Landwirte ihre Futtermittel in
externen Labors, die zumeist im EU-Aus-
land stationiert sind, untersuchen lassen.
Der Prozess war teuer und langwierig.
Dies éndert sich jetzt: Im Rahmen des
LEADER-Projektes ,,Mobile Grundfut-
teranalyse Mittelkdrnten hat der Ag-
rarhandel Krassnig aus Meiselding als
Projekttriger das erste mobile Futterana-
lysegerit fiir die Region angeschaftt.

Mit dem "AgriNIR W"-Analysegerit
ist es moglich, Futtermittel direkt vor Ort
zu analysieren und somit Aufschluss iiber
Fehler in der Futterernte, der Futterkon-
servierung und des Futtereinsatzes zu
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bekommen. Den Landwirten ist es wich-
tig, die Bestandteile ihrer Futtermittel zu
analysieren, um bei Fehlern in der Ernte,
der Konservierung und im Futtereinsatz

Riickschliisse ziehen zu konnen und diese

in weiterer Folge nachhaltig zu vermei-
den.

Ein wichtiger Schritt zur Qualitdts-
sicherung bei regionalen Produkten.

Fotos: Krassnig/Patrick Braun
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Neuer Vorzeigebetrieb in der Tourismusregion

Auf Taggenbrunn ist eine

Die Jacques Lemans-Chefs Alfred und Andrea Riedl haben im juli dieses Jahres den
Hotel- und Heurigenbetrieb am Weingut Burg Taggenbrunn in Betrieb genommen.
Ebenso mit Anfang Juli 6ffnete in St. Veit das Hotel ,,Die Zeit”. Burg Taggenbrunn soll

2018 der Offentlichkeit zugdnglich gemacht werden.

Diverse Feiern konnen im
Getreidespeicher auf zwei
Etagen mit Gastronomie-

bereich abgehalten werden.
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ajestdtisch thront Burg Tag-
genbrunn ober der ehemaligen
Herzogstadt. Aus allen Him-

melsrichtungen ist die Burg, die einst den
1. Richtersaal Kirntens beherbergte, zu
sehen.

Die Unternehmerfamilie Alfred und
Andrea Riedl haben 2011 Burg Taggen-
brunn gekauft und in den letzten Jahren
neben der Sanierung der historisch wert-
vollen Burganlage am Fufle der Burg ei-
nen Hotel- und Heurigenbetrieb geschaf-
fen. Nicht zu vergessen das grof3ziigig
angelegte Weinbaugebiet. Dieses erwirt-
schaftet bei durchschnittlicher Wetterlage
einen Ertrag von rund 200.000 Flaschen
Wein pro Jahr.

Sie weist den Weg

Ein Mix aus Pflanzen, Bergkristallen,
Metall, Licht und Wasser — erhaben weist
die Zeitgottin den Weg zum Weingut. Die
15 Meter hohe Skulptur wurde von André
Heller geschaffen und stellt einen macht-
vollen Naturgeist dar, dem der Schutz von
Taggenbrunn samt ihrer Weinberge und
all ihrer Besucher anvertraut ist.

Nach der Zeitgottin tut sich der Blick
auf den Gebaudekomplex auf, der Hotel-
und Heurigenbetrieb vereint. Die ehema-
ligen Stallungen wurden aufwendig und
unter Beibehaltung der urspriinglichen
architektonischen Struktur restauriert.
Die Kombination aus dem Steingew6lbe
mit hochwertigem Holz, die originale
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Mittelkarnten

neue Zeit angeb

Form der Fenster mit den alten Griffen
und die Achtsamkeit gegeniiber Details
tragen zu dem einzigartigen Ambiente
des Heurigen bei.

Der weitflichige Auflenbereich mit
dem tollen Panorama steht bei Schon-
wetter ebenfalls fiir Feierlichkeiten und
Empfinge zur Verfiigung.

Wunderbare Aussicht

»Der Heurige ist sehr gut angelaufen. Die
Gaste kommen aus ganz Kérnten sowie
weit iber die Landesgrenzen hinaus auf
das Weingut Burg Taggenbrunn®, freut
sich Jacques Lemans PR-Chef Valentin
Unterkircher.

Auflerdem sei Burg Taggenbrunn auch
von der Klagenfurter Schnellstraf3e S 37
aus ein Hingucker und locke Besucher
auf Taggenbrunn. Der Heurige hat bis
Weihnachten gedffnet.

»Das Ambiente ist sicher toll fiir
Advent- und Weihnachtsfeiern®, macht
Unterkircher aufmerksam. Das Hotel

karnten:mitte -02.2017

beherbergt insgesamt 31 Zimmer, Suiten
und Appartements.

Der Weinbau

Die Sorten Sauvignon Blanc, Pinot Blanc,
Pinot Gris, Chardonnay, Traminer, Mus-
kateller, Zweigelt und Pinot Noir baut
Familie Riedl in Taggenbrunn an. Mit
Fachwissen und langjahriger Erfahrung
steht ihnen Winzermeister Hubert Vittori
zur Seite. Die neu errichtete Weinverar-
beitung gehort zu den modernsten Anla-
gen Osterreichs und ist fiir eine Kapazitit
von bis zu 500.000 Flaschen pro Jahr
ausgelegt. Fruchtbare Schieferb6den und
die Stidlage mit vielen Sonnenstunden
bieten gute Bedingungen fiir Weinbau.
Die Produkte wurde bereits mehrfach
ausgezeichnet.

Burg 6ffnet 2018

Auf der Burg Taggenbrunn laufen derzeit
noch die Sanierungsarbeiten. So fach-
mannisch und perfekt wie nur mog-

Alfred und Andrea Riedl
haben Taggenbrunn mit viel
Liebe zum Detail renoviert
und der Offentlichkeit
zugdnglich gemacht.

rochen

GESCHICHTE
DER BURG

Die erste urkundliche Erwah-
nung (Castrum Takenbrun-
ne)war im Jahr 1157.

Nach einem bewegten Jahr-
hundert mit Zerstérung und
Wiederaufbau wurde Burg
Taggenbrunnim Jahre 1308
zum ersten Regierungssitz
Karntens. Otto von Liech-
tenstein regierte damals als
Landeshauptmann mit dem
Amtssitz auf Burg Taggen-
brunn. Somit befand sich
dort auch der 1. Richtersaal
Karntens.

Von 1497 an wurde Burg
Taggenbrunn unter Leon-
hard von Keutschach zu
einer Befestigungsanlage
ausgebaut.

In den darauf folgenden

Jahrhunderten verfiel die

Burg immer mehr, bis sie im

Jahr 2011 von der Familie

Riedl Ubernommen wurde.
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lich soll die Burg mit traditionsreicher
Geschichte saniert werden. Danach steht
Burg Taggenbrunn der Offentlichkeit zur
Verfiigung. ,Wann das sein wird, hiangt
von vielen Faktoren ab. Wir sind in stdn-
diger Absprache mit dem Denkmalamt.
Plan ist es aber, Mitte nichsten Jahres die
Burg fiir die Besucher zu 6ffnen’, verrit
Unterkircher.

Museum fiir Uhren

Auf Burg Taggenbrunn ticken dann die
Uhren: Die ehrwiirdige Burg wird ein
Uhrenmuseum beherbergen, das die
Entstehung der Uhr von den Anfingen
bis jetzt vermitteln soll. Zwei antike,
mechanische Kirchturmuhren zéhlen bei-
spielsweise zu den Ausstellungsstiicken.
Fiir das leibliche Wohl ist auch gesorgt:
»Ein Kaffeehaus auf Burg Taggenbrunn
ist geplant®, sagt Unterkircher.

Das Hotel ,,Die Zeit"

Das ehemalige Blumenhotel in St. Veit
gehort mittlerweile zum Besitz der Fami-
lie Riedl. Die Unternehmer Alfred und
Andrea Riedl haben das Hotel im Friih-
jahr ersteigert und in den darauf folgen-
den Wochen runderneuert. Anfang Juli

- zeitgleich mit dem Heurigenbetrieb auf
Burg Taggenbrunn - 6ffnete das Hotel fiir
seine Giste.

Modernes Haus

109 modern gestaltete Doppelzimmer,
zwei abgetrennte Seminarrdume, die zu
einem grofen Raum zusammengefiigt
werden konnen, haben eine Kapazitit
von bis zu 100 Personen. Als Veranstal-
tungsraumlichkeit steht der offen gehal-
tene Gastronomiebereich zur Verfiigung
(bis zu 100 Personen). Hauseigene Vino-
thek mit Weinen das Weinguts Taggen-
brunn sowie eine Hotelbar runden das
Angebot ab. Zusitzlich verfiigt das Hotel
,Die Zeit" iiber einen Relax-Bereich mit
Sauna, Dampfbad und Fitness-Raum.
Das Hotel wird komplett als Nichtrau-
cherhaus gefiihrt.

Gute Auslastung

35 Arbeitsplitze haben die Riedls mit
Hotel und Weingut bisher geschaffen.
»In voller Auslastung werden es sicher 45
Arbeitsplitze sein®, meint Alfred Riedl.
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Die Zeitgottin, entworfen von André Heller, weist den Weg zum

Weingut Taggenbrunn.

109 modern gestaltete Doppel-
zimmer stehen im Hotel ,,Die
Zeit“ den Gdsten zur Verfiigung.
Fotos: Weingut Taggenbrunn (6)

Die Mitarbeiter wechseln auch je nach
Auslastung zwischen den beiden Betrie-
ben.

Im Sommer war das Hotel bereits gut
gebucht. Willkommen sind im Haus
nicht nur Hotelgiste. ,,Der Wein des eige-
nen Anbaugebiets kann in der Vinothek
genossen werden. Kaffee gibt es an der
Hotelbar ladt der Jacques Lemans-Boss
ein, Zeit im Hotel zu verbringen.

JACQUES
LEMANS

Gegrundet wurde Jacques
Lemans 1975 vom St. Veiter
Alfred Riedl. Heute ist die
Uhrenmarke in mehr als 120
Landern der Welt vertreten.
Weltweit gibt es rund 9.000
Verkaufsstandorte. Die
jahrliche Produktion betragt
Uber 1,2 Million Uhren. 650
verschiedene Uhrenmodelle
hat Jacques Lemans im Sor-
timent. In vielen Landern ist
Jacques Lemans Marktfuhrer
im Preissegment von 150 bis
250 Euro. Jacques Lemans
Uberzeugt durch hohe Quali-
tat zu einem Top-Preis.
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GenielRen mit herrlicher Aussicht ins Tal!

DAS Gipfelnaus

Das Gipfelhaus am
Magdalensberg
wird seit 1856 von
Familie Skorianz

betrieben.

4 II“-"-Q ' ‘.1!.;---
sicht vom grofSen Gast-
garten hinunter ins Tal ist
am Magdalensberg wohl
einzigartig.

Familienbetrieb: Seit iiber
150 Jahren ist das Gipfel-
haus im Besitz der Familie
Skorianz. Von Uroma

bis Enkel hilft jeder im
Betrieb mit.

Foto: Elias Jerusalem
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Herrlicher Blick - die Aus-

om Radfahrer, Kiinstler und
s ; Politiker bis zum Pensionisten —

wer den Aufstieg auf 1.059 Meter
Seehohe zum Gipfel des Magdalensberges
wagt, wird von Wirtefamilie Skorianz im
Gipfelhaus begriifit. Tradition steht hier
im Vordergrund: Helle, traditionelle Ein-
richtung aus Holz, regionale Wirtshaus-
kiiche mit Gemiise und Fleisch aus der
eigenen Landwirtschaft, selbstgemachte
Sifte und Schnépse bietet Chefin Marlene
Skorianz den Besuchern. Sie fithrt den
Betrieb in vierter Generation, gemeinsam
mit ihren Kindern Alex und Heike. Seit
1856 ist das Haus in Familienbesitz. Der
letzte grofle Umbau erfolgte im Jahr 1988.

Aussichtspunkt und Hochzeits-
Location

Einzigartig ist wohl die herrliche Lage di-
rekt am Gipfel des Magdalensberges, von
wo man die wundervolle Aussicht ins Tal
genief3en kann. Sowohl als Ausflugsziel,
Location fiir Feierlichkeiten aller Art,
aber auch als Raststation fiir den tapferen
Radfahrer, der den Berg bezwungen hat,
ist das Gipfelhaus in der Region Mit-
telkdrnten bekannt.

»In den letzten Jahren hat die Anzahl
der Hochzeiten bei uns am Berg stark
zugenommen’, berichtet Heike Skorianz.
Sowohl die standesamtliche Trauung, als
auch die kirchliche werden direkt vor Ort

Das Gipfelhaus am Magdalensberg ist
ein beliebtes Ausflugsziel in der Region
Mittelkdrnten.

Fotos: AustroDesign (2)

durchgefiihrt. Im Gasthaus selbst wird
dann gegessen und gefeiert. Auch Betten
zur Ubernachtung werden angeboten.
»Neben Hochzeiten haben wir auch viele
Geburtstage, Firmungen, Firmenfeiern
und jetzt am Ende des Jahres auch immer
mehr Weihnachtsfeiern®, so Skorianz.

Beliebt bei Jung und Alt

Das nahegelegene Wildtiergehege sowie
der grofie Spielplatz bieten auch fiir die
jingsten Besucher ein grof3artiges Erleb-
nis. ,Natiirlich ist der Tagestourismus
ein wichtiges Standbein fiir uns. Viele
kommen herauf, um mit ihren Kindern
ein paar schone Stunden zu verbringen,
schildert Skorianz.

An stark besuchten Wochenenden ist
das Team rund um die Mitglieder der
Familie Skorianz mit bis zu 20 Leuten fiir
die Géste im Einsatz. Die Hauptsaison
am Magdalensberg dauert von Mai bis
September. Geoffnet hat das Gipfelhaus
allerdings das ganze Jahr, wie Heike
Skorianz anmerkt: ,,Der Gipfel des Mag-
dalensberges ist auch im Winter einen
Ausflug wert. Wenn in Klagenfurt und
St. Veit noch Nebel ist, haben wir hier
oben die schonsten Sonnenstrahlen.*
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Eva Pirolt, Tourismus-
region Mittelkdrnten,
Gastgeberin Iris Strom-
berger, Brunnerhof, Georg
Lexer (Weingut Karn-
burg), Andreas Duller,
Geschiiftsfiihrer Touris-
musregion Mittelkdrnten,
Niki Riegler, GF Hirter
Bier, Obmann-Stv. Verein
Marktplatz Mittelkdrnten,
Ingrid Bachler, Obfrau
des Vereins Marktplatz
Mittelkdrnten

Foto: Tourismusregion Mittelkdrnten

Marktplatz Mittelkarnten - 45 Betriebe machen mit

Gemeinsame Sache

Im Sommer schlug
mit einem grofSen
Fest beim Brunner-
hof die offizielle
»Geburtsstunde”
der 2016 gegriin-
deten Initiative
~Marktplatz Mit-
telkérnten”. Zen-
trale Anliegen sind
die Stérkung der
regionalen Kulina-
rik, Kultur und des
Handwerks.

MARKTP LAYy

Aitte € kapidin

vielfalt. Pur.erlepen

-
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ittelkdrnten ist eine Top-Region

fiir Geniefler. Uberall gibt es

gastronomische Betriebe, die
zum gemiitlichen Einkehren einladen.
Aber es gibt noch weit mehr - namlich
Hoteliers, Bauern, Winzer, Bierbrauer,
alteingesessene Handwerker und regiona-
le Produzenten, die alle etwas Besonderes
bieten: Sei es der Hutmacher, der Drechs-
ler, der Goldschmied, der Kernélprodu-
zent, der Schafziichter und viele andere
mehr. All diese Betriebe haben sich im
Rahmen von ,,Marktplatz Mittelkdrnten®
zusammengetan und leben vor, was Mit-
telkdrnten so einzigartig macht.

Der ,,Marktplatz Mittelkdrnten® ist ge-
pragt von engagierten Personlichkeiten,
die in ihren Betrieben mit viel Leiden-
schaft und Herzblut hochwertige regi-
onale Produkte erzeugen und veredeln
- qualititsorientierte Betriebe aus dem
Glan-, Gurk-, Metnitz- und Gortschitztal
sowie dem Zollfeld, dem Krappfeld und
rund um den Lingsee.

»Wir sind eine Initiative mit unter-
schiedlichen Unternehmen, die fiir hohe
Qualitit, regionale Verwurzelung und
Liebe zum Beruf und zu den Produkten
stehen, betont Vereinsobfrau Ingrid
Bachler. ,,Unsere Intention ist es, fiir
unsere Kunden und Besucher ein ganz

besonderes Angebot zu schaffen, indem
wir zusammenarbeiten. Das gemeinsame
Planen und Umsetzen von Aktivititen,
die die Menschen zusammenbringen um
sich gegenseitig zu unterstiitzen, forciert
eine positive Grundstimmung in der
Region.*

Auch ihr Stellvertreter Niki Riegler
sieht viele positive Aspekte fiir die ganze
Region: ,Wir als Unternehmer stehen voll
und ganz hinter dieser Initiative. Regio-
nale Produkte liegen hoch im Kurs, die
Konsumenten legen zunehmend Wert auf
Regionalitit und Tradition. Als Mit-
telkdrntner Unternehmen ist es uns wich-
tig, zusammen mit weiteren Partnern an
einem Strang zu ziehen und gemeinsam
mit hochwertigen regionalen Produkten
aufzutreten®

Aufbau einer Marke

Nun geht es an die optimale Vermark-
tung. All die Besonderheiten werden
mittels einer Marke — ,,Marktplatz
Mittelkdrnten® entsprechend positioniert.
Mit gezielten Marketingmafinahmen und
mit Bewerbung soll der Bekanntheitsgrad
erhoht werden.

Genaue Informationen zu den Mit-
gliedsbetrieben gibt es auch unter:
www.marktplatzmittelkaernten.at

02.2017 - =



Goldschmiede Sommer

Individueller Schmuck mit Geschichte

inheitsschmuck war gestern. Heute
E sind Schmuckstiicke gefragt, die

eine Geschichte zu erzdhlen haben
und die so einzigartig sind, wie ihre Tra-
gerin oder ihr Triger. Diesen Trend hat
man in der Goldschmiede Sommer schon
vor einiger Zeit erkannt und sich darum
auf die Fertigung von individuellen Stii-
cken spezialisiert. Der Meister, Christian
Sommer, legt personlich Hand an und
sorgt dafiir, dass aus edlen Rohmateriali-
en Schmuckstiicke werden, die ein Leben
lang begleiten und Freude schenken.

Ein Stiick von mir

»Qualitit in der Verarbeitung und Service
werden bei uns grofigeschrieben, betont
der Goldschmied. ,Dabei steht fiir uns
stets der Kundenwunsch im Vordergrund.
Wir beraten unsere Kunden persénlich
und skizzieren den Traumschmuck vorab.
Denn: Schmuck soll nicht nur getragen
werden, er soll perfekt passen, Lebensge-
tithl vermitteln und Freude bereiten!”
Einen Trend, den Sommer beobachtet:
Aus alt macht neu. ,,Hiufig kommen
Kunden mit Ringen ihrer Eltern oder
Grofieltern zu uns, und wollen diese in
ein neues Schmuckstiick einarbeiten.
Gerade bei Eheringen ist das eine beliebte

Wer auf der Suche
nach einem beson-
deren Schmuck-
stuick ist, wird in
der Goldschmiede
Sommer in Feldkir-
chen findig.

WERKSTATT

FUr den Goldschmied und
sein Team sind daher neben
der hohen fachlichen Quali-
fikation besonders Empathie
und gutes Zuhoren wichtige
Faktoren, um Kundenbedurf-
nisse zu befriedigen. Neben
der individuellen Anfertigung
werden Reparaturen in der
Werkstatt erledigt.

Der Meister bei seiner Arbeit: Christian Sommer verarbeitet in seiner
Werkstatt edle und natiirliche Materialien gleichermafen.

karnten:mitte -02.2017

WIRTSCHAFT

Form, da dieses Symbol der Verbunden-
heit so zu etwas Einzigartigem und Un-
verwechselbarem wird.“ Gold erlebt eine
neue Renaissance, denn die Bestandigkeit
wird geschitzt: ,Es wird wieder vermehrt
in Wert investiert und Goldschmuck liegt
hier hoch im Kurs.“

Trophden zum Mitnehmen

Ganz dhnlich handeln auch die Jager, die
ihre Trophden - Krickel, Grandl, Krallen,
Hirsch- oder Gamsbart und Co. - als
Schmuckstiick tragen und vielfach immer
bei sich haben wollen: ,,Sie wollen mit
einem handgefertigten Einzelstiick ihre
Jagderlebnisse festhalten. Auf Wunsch
konnen die Trophéden mit hochwertigen
Edelmetallen oder Edelsteinen kom-
biniert werden. Auch hier wird wieder
ganz auf die Vorstellungen des Kunden
eingegangen.“

Aber nicht nur Weidménner, auch natur-
liebende Menschen finden immer 6fter
den Weg in die Goldschmiede Sommer.
»Die Natur bietet einen unerschopflichen
Schatz an Elementen, die sich in ganz
personliche Schmuckstiicke verwandeln
lassen.“ Stark im Trend liegen Uhren aus
Holz. ,Eine Holzuhr kann man zu jedem
Anlass tragen.“

e
I. . & -;“j

Horn und Grandin fliefSen in individuelle

Schmuckstiicke ein. Fotos: Elias Jerusalem (3)

31



WIRTSCHAFT

Gastkommentar von Mag. Silke Sickinger

Das Potenzia
und Ruckwan

von ZU-
derern nutzen

Zuerst die gute Nachricht: Wir Osterreicherinnen und Osterreicher haben - dank
Wohlstand und bester medizinischer Versorgung - eine héhere Lebenserwartung
als unsere Vorfahren und werden immer dlter.

Mag. Silke Sickinger
Geschiiftsfiihrerin
Regionalmanagement 00O
GmbH

Foto: karnten:mitte

ZUR PERSON

Silke Sickinger ist seit 2013
Geschaftsfuhrerin der
Regionalmanagement 0O
GmbH. Die Regionalentwick-
lungsagentur des Landes
Oberosterreich ist als Kom-
petenzzentrum fur Regional-
entwicklung Ansprechpart-
ner fur Gemeinden, Vereine,
Institutionen und regionale
Akteure, die Initiativen zur
Entwicklung ihrer Region
umsetzen wollen.

ndererseits sinkt die Zahl der
Aerwerbsféihigen Menschen. Der

Hauptgrund: Wir bekommen
immer weniger Nachwuchs, die Gebur-
tenrate sinkt.

Dieser demografische Wandel bringt
sowohl gesellschaftlich als auch wirt-
schaftlich eine Vielzahl von schwerwie-
genden Auswirkungen mit sich. Eine
dieser Auswirkungen ist der Fachkréf-
temangel. So hatte laut einer Studie von
ManPower Ende 2016 jeder dritte Arbeit-
geber in Osterreich Schwierigkeiten, die
freien Stellen in seinem Unternehmen
mit Fachkriften zu besetzen. Und ich bin
iberzeugt, dass der Mangel an Fachkraf-
ten auch in den kommenden Jahren ein
bedeutender Faktor im Wirtschaftsleben
sein und bleiben wird. Die Nachfrage
wird stirker wachsen, die Fachkrafteliicke
sich vergrofiern und dann immer weiter
aufgehen. In Zahlen ausgedriickt: Geht
die demografische Entwicklung so weiter,
werden uns alleine in Oberésterreich
bereits in drei Jahren 37.000 Fachkrifte
fehlen. Im Jahr 2030 werden es sogar
130.000 sein. Der demografische Wandel
gleicht also - und das nicht nur im Lande

ob der Enns - einer tickenden Zeitbombe.

Besonders mittel-
standische und kleine
Unternehmen sind daher
jetzt gefordert, Strate-
gien zu erarbeiten und
konkret zu handeln,
um den Auswirkungen
dieser gesellschaftlichen
Verianderungen auf den
Arbeitsmarkt adaquat
zu begegnen. Fiir viele

Foto: Fotolia

dieser Unternehmer steht es mittlerweile
aufSer Frage, dass sie kiinftig das Poten-
zial von Zu- und Riickwanderer nutzen
miissen, um im globalen Wettbewerb der
Standorte bestehen zu konnen.

Um diese Zu- und Riickwanderer in
die Regionen zu holen und langfristig zu
halten, bedarf es jedoch eines umfassen-
den und strukturierten Willkommens.
Nicht nur seitens der Unternehmer,
gefragt sind auch entsprechende Ideen,
Maf3nahmen und Angebote in den Kom-
munen. Wir haben daher im Friihjahr
2016 mit Unterstiitzung des Wirtschafts-
ressorts des Landes Oberdsterreich und
gemeinsam mit der Business Upper Aus-
tria GmbH das Leitprojekt ,Willkommen
Standort OO gestartet. Wir unterstiitzen
damit Gemeinden und Betriebe in den
Regionen und steuern der Landflucht
entgegen.

Am Beginn jeder Zusammenarbeit
steht eine Ist-Analyse. Mithilfe dieses
sWillkommens-Checks® konnen Gemein-
den und Unternehmen herausfinden, in
welchen Bereichen sie ein gutes Will-
kommen pflegen und in welchen Be-
reichen noch Handlungsbedarf besteht.
Wir erarbeiten dann im Rahmen der
Auswertung des Checks Vorschlége fiir
mogliche Mafinahmen zur Verbesserung
der Willkommenskultur. Dabei wird auf
die individuelle Situation der Gemeinde
oder des Unternehmens eingegangen und
es werden mafSgeschneiderte Losungswe-
ge gesucht. Mit deren Umsetzung wird
schlussendlich die Wettbewerbsfihigkeit
und Attraktivitdt unseres Bundeslandes
nicht nur aktiv und nachhaltig gestérkt,
sondern sogar ausgebaut.
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KEM Feldkirchen und Himmelberg ist gestartet!

)as

Die Klima- und
Energiemodellre-
gion (KEM) Feld-
kirchen und Him-
melberg hat in den
vergangenen Jah-
ren bereits einige
Projekte umgesetzt
- im Sommer wur-
de mit der Weiter-
fuihrungsphase 2
durchgestartet!

Foto: Regionalmanagement
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V.L: Sabine Kinz, Bakk., Heimo Rindsl, Bgm. Himmelberg Martin Treffner,

Klima 1m

isher wurden in
dieser KEM bereits
einige Mafinahmen

umgesetzt, wie zum Beispiel
eine Umriistung der Stra-
Benbeleuchtung auf LED,
Seminare ,,Energieeffizienz
in Betrieben sowie diverse
Photovoltaikprojekte u.v.a.
Auf den bisherigen Erfol-
gen aufbauend wird nun in
die ,Weiterfithrungsphase
2% gestartet, die bis 2020
anberaumt ist.

Schwerpunkte

Als Manager dieser KEM agiert Michel
Segers mit Unterstiitzung von Sabine
Kinz. Die Kernthemen sind: Energie-
reduktion und Energieeffizienz, Ener-
giebereitstellung und Mobilitit. ,,Diese
Bereiche sollen miteinander verkniipft
werden, um schliefilich integrative
Gesamtkonzepte zu entwickeln®, betont
Segers. 15 verschiedene Mafinahmen sind
vorgesehen — von Solarthermie-Checks
tiber E-Mobilitit, Energieberatungen,
Schulungen, Heizungsoptimierung bis zu

Bgm. Feldkirchen Mag. Michel Segers, Modellregionsmanager LR Rolf

Holub, Dr. Andreas Duller, Projekttriger und GF der Regionalmanagement

kirnten:mitte GmbH, StR. Andreas Fugger, GR DI Roland Gutzinger.

karnten:mitte - 02.2017
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Photovoltaik-Projekten. Aulerdem wird
eine eigene KEM-Website geschaffen.

»Mit dieser Klima- und Energie-Mo-
dellregion sollen nachhaltige Wirtschafts-
strukturen weiter gestarkt werden®, sind
sich Feldkirchens Biirgermeister Martin
Treffner und Himmelbergs Biirgermeis-
ter Heimo Rindsl einig. ,,Unser Ziel ist
es, durch verschiedene MafSnahmen ein
nachhaltiges Wirtschaften im Sinne der
klima- und energiepolitischen Ziele zu
erreichen®

Drei ,,Klima- und Energiemodell-
regionen”
Die Regionalmanagement kidrnten:mitte
GmbH hat im Sommer 2015 mit der Kli-
ma- und Energie-Modellregion St. Veit
an der Glan kidrnten:mitte gestartet. Und
mit Jahresbeginn 2017 wurde die KEM
Althofen Umgebung gestartet. Auch diese
KEM ist bereits sehr aktiv — mehrere
Projekte laufen bereits. Ziel einer Mo-
dellregion ist die Nutzung der regionalen
Strukturen und Ressourcen, in Kombina-
tion mit dem Ausbau von erneuerbaren
Energien und der Forcierung von ener-
gieeffizienzsteigernden Mafinahmen.
,Mit diesen drei KEM ’s kann sich
unsere Region langfristig als eine Vor-
zeigeregion in puncto Nachhaltigkeit
positionieren - eindeutig ein Mehrwert
fiir die Region®, betont Regionalmanager
Andreas Duller.
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Gut leben in der Region:

Netzwerke schaffen
und Know-how einholen

kdrnten:mitte
organisierte zu-
sammen mit der
Plattform Zivilge-
sellschaft Kérnten
die Veranstaltung
»Best Practice Bei-
spiele - Leben in
der Region”, Dabei
ging es um Know-
how-Transfer und
Netzwerkaufbau.

17 Initiativen ziehen an
einem Strang.

34

pannende Best-Practice-Beispiele
S aus mehreren Kérntner Gemeinden

wurden im Amthof Feldkirchen
bei der Veranstaltung: ,,Best Practice
Beispiele — Leben in der Region® prasen-
tiert. Veranstalter war die Regionalent-
wicklung kdrnten:mitte zusammen mit
der Plattform Zivilgesellschaft Kéarnten.
Diese Plattform, mit Simon Triefinig, mit
mittlerweile 17 Initiativen aus ganz Kérn-
ten positioniert sich mit Veranstaltungen,
Vernetzung, Know-how-Transfer und
Kooperationen.

Mebhrere erfolgreiche Projekte aus
Kérntner Gemeinden wurden vorge-
stellt: So stellte sich der Verein ,,vitamin
R - Zentrum fiir Familie, Soziales und
Gesundheit" aus Radenthein vor, der
verschiedene Angebote fiir Eltern und
Familien bereitstellt, die von der Bevolke-
rung sehr gut angenommen werden.

Ein erfolgreiches Projekt in mehreren
Oberkdrntner Gemeinden ist das ,,Dorf-
service — Verein fiir Familien-, Haushalts-
und Betriebsservice®, das unter dem Mot-
to ,,Die Kraft aus dem Miteinander® steht
und Liicken im sozialen Netz schliefit.
Ebenfalls in Oberkérnten beheimatet
ist der Verein ,,FamiliJA-Familienforum
Molltal - Verein fiir Gesundheit, Familie
und Soziales®

Voneinander lernen - das
ist die Hauptbotschaft der
Plattform Zivilgesellschaft
Kiirnten.

garitas
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Fotos: Regionalentwicklung

karnten:mitte (2)

Das tégliche Leben spielt sich in den
einzelnen Regionen ab. Wichtig ist,
zu eruieren, was die Menschen in den
jeweiligen Gemeinden brauchen. Abge-
stimmt auf die Bediirfnisse der Menschen
ist es wesentlich, entsprechende Projekte
umzusetzen. Dazu miisse man ,,das Rad
nicht immer neu erfinden’, sondern kon-
ne sich an bereits erfolgreich laufenden
Projekten in anderen Gemeinden orien-
tieren.

Mehr Lebensqualitat

Bei all diesen Beispielen aus dem Le-
ben geht es um Hilfestellungen fiir die
Einwohner der Gemeinden und um eine
Steigerung der Lebensqualitit. Diese Bei-
spiele konnen auch Anregungen fiir die
Gemeinden in Mittelkdrnten sein!

Die Regionalentwicklung karnten:-
mitte verfolgt das Ziel, den ldndlichen
Raum wirtschaftlich, sozial und kulturell
zu stirken. Einer der Schwerpunkte der
lokalen Entwicklungsstrategie ist das Ge-
meinwohl, Soziales und die entsprechen-
den Strukturen. Fazit: Einzelne Regionen
kénnen voneinander lernen und sollen
nicht in Konkurrenz stehen. Es geht dar-
um, Ziele zu verfolgen, gemeinsame Ini-
tiativen in Angriff zu nehmen, Netzwerke
schaffen und Projekte zu initiieren.
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Splitter-Tourismus

Delegation aus 00 zu Besuch

<:> Gegenseitiger Erfahrungs- und
Informationsaustausch ist in der Regio-
nalentwicklung als auch im Tourismus
sehr wichtig. Einzelne Regionen kénnen
viel voneinander lernen, daher ist das

Die Fachdelegation aus Oberdsterreich
zu Gast in St. Veit/Glan.

Foto: Stadt St. Veit

Schaffen von Netzwerken ein wesentli-
cher Punkt einer erfolgreichen regionalen
Arbeit. Aus diesem Grund finden immer
wieder Netzwerktreffen in der Region
kirnten:mitte statt. Im Juli kamen rund
15 Biirgermeister, Touristiker und LEA-
DER-Manager aus Braunau am Inn und
Umgebung nach Mittelkdrnten. Die Dele-
gationsteilnehmer hatten die Gelegenheit,
spannende Einblicke in Mittelkdrntner
Unternehmen und LEADER-Projekte

zu gewinnen. St. Veits Blirgermeister
Gerhard Mock lud zu einem Empfang ins
Rathaus, bei dem die Projekte und Titig-
keiten der Stadt vorgestellt wurden.

Qualitatsbetrieb

<:> Grofle Freude und Begeisterung beim
Steinerhof in Liebenfels. Der Bauernhof
ist der zweite Hof in Kiarnten und der
vierte osterreichweit, der mit der hdchs-
ten Qualititsauszeichnung von ,,Urlaub
am Bauernhof “ mit ,,fiinf Blumen® pra-
miert wurde. Regionalmanager Andreas
Duller und Birgit Krassnitzer gratulierten
Marlies und Gerhard Pirker herzlich!
Der Steinerhof besitzt tibrigens seit 2013
das Karnten Qualititssiegel — als einer
der ersten Betriebe!

Andreas Duller und Birgit Krassnitzer
gratulierten Marlies und Gerhard Pirker.

Foto: Tourismusregion Mittelkdrnten

3. Internationaler Krauterkongress 2018

<:> Vom 1. bis zum 3. Juni 2018 findet

im Stift St. Georgen am Léngsee der 3.
Internationale Krauterkongress 2018 statt.
Zum dritten Mal organisiert der gemein-
niitzige Verein ,Freunde naturgemifier
Lebensweise” einen internationalen Kréu-
terkongress mit hochkaritigen Referenten
der Krauterkunde und Phytotherapie aus
dem deutschsprachigen Raum.
Kongressziel ist die Wissens-
vermittlung- und Erweite-
rung iiber Wild-, Duft- und
Heilpflanzen sowie deren

karnten:mitte - 02.2017

vielfaltigen Gebrauch. Verschiedenste
Vortriage, Workshops, Naturgénge, ein
»Sinnes-Werken', ein bunter Krauter- &
Kunstmarkt, die Freya-Fachbuch-Biblio-
thek und ein abwechslungsreiches Abend-
programm erwarten die Teilnehmer an
diesem Krauter-Wochenende.

Infos & Anmeldungen: www.fnl.at
Mail: zentrale@fnl.at

Die Krdiuterkunde steht im
Mittelpunkt dieses Kongresses.
Foto: Hubert Salzburger

TOURISMUS

E-BIKEN

Ausgezeichnete
E-Mountainbikes

<:> Das ,,E-biken® ist

ein Schwerpunktthema
in der Tourismusregion
Mittelkirnten. Insgesamt
gibt es 13 markierte und
beschilderte E-Bike-Stre-
cken, die alle einem spe-
ziellen Thema zugeordnet
sind. Bei der Tourismus-
information am St. Veiter
Hauptplatz 23 und beim
Kunsthotel Fuchspalast
kann man E-Bikes auch
mieten! Weiters stehen auf
Anfrage speziell ausge-
bildete ,Rad-Guides® fiir
gemeinsame Ausfahrten
bereit. Und als extra Ser-
vice gibt es simtliche Infos
zu den Routen auf der
»Mittelkdrnten- App*
Grof3 war die Freude

im heurigen Sommer:
Die ,,E-Mountainbikes*
wurden ndmlich ausge-
zeichnet: Die Regional-
management kdrnten:-
mitte GmbH erhielt als
Klima- Aktiv-Mobil-Part-
ner vom Umweltministe-
rium diese Auszeichnung
im Rahmen des Aktions-
und Beratungsprogramms
»Mobilitditsmanagement
fiir Tourismus, Freizeit
und Jugend®

Michel Segers (2. v. 1.)
nahm die Auszeichnung
entgegen.

Foto: BMLFUW - Robert Strasser
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Mittelkarnten und Friaul vermarkten
gemeinsam ihre Pilgerwege

Das Interreg-Projekt ,WalkArt” zur ,Wiederentdeckung der alten Pilgerwege zwi-
schen Kdrnten und Friaul-Julisch Venetien" widmet sich der Belebung grenziiber-
schreitender Wege zwischen Kdarnten und Italien.

ZUR SACHE:

,Man reist nicht um anzu-
kommen, sondern um zu
reisen”, sagte schon Johann
Wolfgang von Goethe, und
Hippokrates wusste bereits
400 v. Chr,, dass ,Gehen des
Menschen beste Medizin" ist.

Italia-Osterreich -

Europesn Regional Duvelcpment Fund EUROPEAN UNION

Gefordert durch den Européischen Fonds

fur regionale Entwicklung und Interreg V-A
Italien-Osterreich 2014-2020

interreg
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ie Tourismusregionen Mittelkdrn-
D ten und Friaul-Julisch Venetien

starten mit der gemeinsamen Ver-
marktung ihrer Pilgerwege. Die Regional-
management kdrnten:mitte GmbH erhielt
den Zuschlag als Projektpartner fiir das
Interreg-Projekt ,WalkArt*.

Ziel ist es, die alten, bestehenden Pil-
gerwege, die sich durch Friaul-Julisch Ve-
netien und Karnten schlingeln und nach
Santiago, Rom und Jerusalem fiihren,
aufzuwerten und vor allem touristisch zu
nutzen. Und zwar im Sinne eines nach-
haltigen, 6kologischen Tourismus!

Das ,,Pilgern® ist in der Tourismus-
region Mittelkdrnten mit seinen vielen
spirituellen Orten und bekannten Pilger-
wegen ein wichtiges Schwerpunktthema.
Die Hemma- und Marienpilgerwege
verbinden Wallfahrtskirchen und An-
dachtsstatten miteinander und fithren
durch waldreiche Natur entlang von

Seen, durch Tiler und auf schone Berge.

»Diese Kultur- und Glaubenswege
sollen kiinftig bei Gasten und Einheimi-
schen ins Zentrum einer neuen Aufmerk-
samkeit riicken®, sagt Dr. Andreas Duller,
Geschiftsfithrer der Tourismusregion
Mittelkdrnten.

Naturerlebnis im Vordergrund

Im Laufe der Jahre hat sich einiges gedn-
dert: ,,Pilgern® ist heute weit mehr als Wan-
dern mit religiosem Gedanken. Beim Pil-
gern geht es um die geistige Erfahrung, um
die langsame Reise, um Entschleunigung,
um Naturerlebnis und mehr: So wirken
ausgedehnte Wanderungen positiv auf Kor-
per, Geist und Seele und sind in unserem
heutigen, vielfach von Stress dominierten
Leben wichtiger denn je. AufSerdem wurde
das Wandern vor einigen Jahren auch von
jungen dynamischen Menschen als neue
Trendsportart entdeckt.
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Die Interreg ,2WalkArt“-Projektarbeitsgruppe
mit den Mitgliedern der Partner aus der Region
Mittelkdrnten und Friaul-Julisch Venetien.

Pilgern erfreut sich immer grofSerer Beliebtheit -
die Tourismusregion Mittelkdrnten bietet fiir die
Gdiste in der Region das optimale Rund-um-
Infoservice an.

Fotos: Tourismusregion Mittelkdrnten

Wo Wege ¢ Wachsen

MiT UNTERSTOTZUNG Von

Klimazi ®+ W
nre e,

»Daher kann dieses Thema
kiinftig durchaus fiir eine breite
Schicht von Menschen und auch
fiir jiingere Géste interessant sein’,
betont Andrea Miiller, zustindige
Projektmanagerin bei der Regi-
onalmanagement karnten:mitte
GmbH. ,,Ziel ist der Schutz und
die Aufwertung des Natur- und
Kulturerbes sowie die verstarkte
touristische und nachhaltige Nut-
zung von grenziiberschreitenden
Wegen"

Geschaffen werden u.a. grenz-
tiberschreitende touristische
Pakete mit entsprechender In-
frastruktur und dazugehorigen
Dienstleistungen, die Ausstattung
von Pilgerherbergen und eine op-
timale Zuganglichkeit zu spirituel-
len und kulturellen Orten entlang
der Wege.

karnten:mitte - 01.2017

Fur die innere Einkehr gab es in Mit-
telkarnten schon immer besondere
spirituelle Orte, an denen Gldubige
Kirchen und Kldster grindeten, die bis
in die Gegenwart als solche genutzt
werden. Der Gurker Dom ist bis heute
ein wichtiger Kreuzungspunkt.

Pilgern hat in Mittelkdrnten schon seit
jeher Tradition. Durch Mittelkarnten
fUhren der Hemmapilgerweg und der
Marienpilgerweg. Ein Hohepunkt im
Wanderkalender von Mittelkdrnten

ist der traditionelle ,Vier-Berge-Lauf,
an dem tausende Wanderer aus dem
In- und Ausland teilnehmen. Und in
Huttenberg entfaltet sich die spirituelle
Kraft des tibetanischen Buddhismus
dank dem Mittelkarntner Alpinisten
und Dalai-Lama-Freund Heinrich Har-
rer, dem hier ein einzigartiges Muse-
um gewidmet ist.

Hemmapilgerweg

Schon seit Jahrhunderten sind Pilger
unterwegs nach Gurk zum Grab der
Heiligen Hemma. Diese Heilige ist
selbst noch heute Wegweiserin und

® PILGERN IN MITTELKARNTEN

Vorbild fur viele Menschen.

Der Hemmapilgerweg besteht aus
acht Routen, die alle das Grab der Hei-
ligen Hemma, Schutzfrau von Karnten
in Gurk zum Ziel haben. Insgesamt

ist dieser Pilgerweg rund 850 Kilome-
tern lang. Ausgangsorte sind Sveta
Ana und Crna in Slowenien, Admont
und St. Hemma bei Edelschrott in der
Steiermark und die Turrach, Millstatt,
Ossiach und Karnburg in Karnten.

Die Stationen in Mittelkadrnten sind:
Maria Saal, Magdalensberg, St. Geor-
gen am Langsee, Guttaring, Althofen,
Pockstein, Friesach, Stral3burg bis
Gurk.

Marienpilgerweg

Der Marienpilgerweg fuhrt in zehn
Tagesetappen Uber 266 Kilometer
durch Karnten. Dieser Weg beginnt in
Maria Rojach im Lavanttal und geht
Uber Klagenfurt, Villach bis nach Maria
Luggau im Lesachtal. Dieser erst 2011
eroffnete Weg gehort zu den schons-
ten Pilgerrouten in den Alpen.

Die Stationen in Mittelkarnten sind:
Saualpe, Bruckl und Maria Saal.
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“Teilen statt besitzen

Das E-Carsharing-
Projekt ,Stadt-
mobil - St. Veit
elektrisiert” ist ein
Vorzeigemodell
fiir viele Regionen
Karntens gewor-
den. Auch Touris-
ten nutzen die St.
Veiter E-Flitzer.

FAKTEN

Die Carsharing-Mitglie-

der mussen sich nicht mit
Tankrechnungen plagen. Die
Carsharing-Gebuhren (siehe
Kasten auf Seite 39) inklu-
dieren bereits diese Kosten.
Die Stadtmobil-Nutzer
konnen daher in ganz Karn-
ten kostenlos das E-mobile
Vergnugen genielRen. Viele

Pensionisten, Zweiautobesit-

zer und auch Kleinunterneh-
men machen beim Stadtmo-
bil-Projekt bereits mit.
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u Beginn war es eine vage Idee,
Z die im altehrwiirdigen St. Veiter

Rathaus ventiliert wurde. Inspiriert
durch mehrere Studien und Fachartikel
zum Thema ,Teilen versus besitzen® ist
Andreas Reisenbauer, unter anderem in
der Stadtgemeinde St. Veit/Glan zustédn-
dig fiir das Thema E-Mobilitat, 2014 mit
dem Thema Carsharing in Berithrung
gekommen. ,,Es war fiir mich vor allem
der Blick nach Vorarlberg, der mich neu-
gierig gemacht hat. Dort haben auch viele
kleine Gemeinden ein funktionierendes
Netz an Carsharing-Gruppen aufgebaut.“
Thn habe fasziniert, dass dieses Thema im
duBersten Westen Osterreichs anschei-
nend wirklich gelebt werde. Reisenbauer:
»In vielen Kérntner Gemeinden ende-
ten die Bemiihungen allerdings bereits
dabei, dass fiir die eigenen Mitarbeiter
E-Autos angeschaftt wurden. Dass diese
nur temporér genutzt und viele Stunden
nicht bewegt werden, ist fiir den noch
immer hohen Anschaffungspreis eines
Elektrofahrzeuges alles andere als wirt-
schaftlich.“

Also haben sich die St. Veiter in
Stidten Osterreichs mit einem dhnlichen
Umfeld und in einer identen Gréf3enord-
nung umgehort. Dabei habe man viele

Carsharing-Projekte kennengelernt, die
nicht gut funktioniert hitten und andere,
die sehr gut von der Bevolkerung ange-
nommen worden sind.

»Wir haben versucht, die Fehler von
anderen nicht nochmals zu machen,
denn wir wollten nicht Schiffbruch er-
leiden’, so Reisenbauer weiter. Das ist in
der Herzogstadt auch nicht passiert: Im
Janner 2015 wurde das erste E-Auto im
Carsharing ,,Stadtmobil - St. Veit elekt-
risiert” in Betrieb genommen, seit dem
Vorjahr sind bereits drei E-Fahrzeuge
unterwegs.

Der Zuspruch war aber nicht von An-
fang an gegeben. Gerade zu Projektstart
war trotz intensivster Werbeaktivititen
die Nachfrage gering. ,,Die Leute hatten
eine grof8e Scheu vor dem Thema Elekt-
romobilitit, was die Reichweite und die
Versorgungsdichte beim Tanken betrifft.”
Also hat die Stadtgemeinde St. Veit tiber
lingere Zeitraume kostenlose Schnupper-
fahrten angeboten. Dann war der Bann
gebrochen, wie sich Reisenbauer zuriick
erinnert: ,,Als dann der erste Nutzer
seinen privaten Pkw verkaufte und aus
Griinden der Kosteneinsparung nur mehr
auf unsere Stadtmobile setzte, sprach sich
die Idee durch Mundpropaganda wie ein
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Lauffeuer herum.“ Die Nutzer erkannten
selbst, wie giinstig man um 30 Cent pro
»Stadtmobil“ (inklusive aller Kosten wie
Versicherung, Vignette, Bereifung, War-
tung, Reparaturen etc.) unterwegs ist.

Entscheidend war auch von Beginn
an die einfache Bedienung. Reisenbauer:
»Wir setzten von Beginn an auf ein leis-
tungsfahiges, fiir den Benutzer allerdings
einfaches Buchungssystem.“ Der Nutzer
selbst sieht pro Stadtmobil im Prinzip nur
einen virtuellen Kalender, wo die Reser-
vierungen getdtigt werden — entweder ein
paar Minuten vor der Fahrt oder auch
schon Monate im Vorhinein. Bedienbar
ist diese Software tiber jedes Smartphone
und jeden Desktop-PC.

Doch jetzt steht St. Veit bereits vor der
néchsten Herausforderung. Die Kapazi-
tatsgrenzen sind mit den drei Fahrzeu-
gen bereits wieder erreicht, der Ankauf
von weiteren Fahrzeugen gilt bereits als

beschlossene Sache. Ubrigens: Auch die
Regionalentwicklung kidrnten:mitte ist
beim ,,Stadtmobil“-Projekt an vorderster
Front mit Vorbildwirkung dabei. Eines
der drei Stadtmobile wurde als Dienstau-
to angekauft und steht in den ,,leeren®
Zeiten fiir die Bevolkerung und Touristen
zur Nutzung bereit.

Das Dienstauto der
Regionalentwicklung
kdrnten:mitte steht im
»Stadtmobil “-Verbund
allen Carsharing-Nutzern
zur Verfiigung.

Fotos: karnten:mitte (2)

E-Carsharing-Projekt ,Stadtmobil - St. Veit elektrisiert”

St. Veiter E-Flotte wird immer beliebter

Nutzer tber ihre Erfahrungen
mit dem , Stadtmobil”.

eit 2015 betreibt die Stadtgemein-
S de St. Veit mit drei E-Autos das

Carsharing-Projekt ,,Stadtmobil -
St. Veit elektrisiert” — und das sogar sehr
erfolgreich. Die Idee erfreut sich immer
groflerer Beliebtheit. Helga Rom kommt
das ,Carsharing-Projekt“ entgegen, da
sie kein Auto hat. ,In meinem Fall ist das
Auto kostengiinstig und das kommt mir
entgegen. Ich brauche das Auto nicht oft,
doch wenn ich es brauche, ist eines ver-
fiigbar®, so Rom. Sie schitzt es auch, dass
das Auto immer geputzt und vollgetankt
ist und dass es immer einen Garagenplatz
gibt. Laut ihr sind die Mieter mit den
Gegebenbheiten, die das Auto mit sich
bringt, bestens vertraut — im Bewusst-
sein, dass auch andere mit dem Auto
unterwegs sind. Rom ist sehr gliicklich
dariiber, dass man beim Carsharing auf
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ihre Anliegen achtet. ,Wenn es Probleme,
Fragen oder ein Anliegen gab, haben sich
die zustandigen Mitarbeiter der Stadtge-
meinde St. Veit sofort darum gekiimmert.
Es wurde alles positiv und sofort von
ihnen erledigt®, erklart Rom.

Weitere Infos zum Carsharing-Projekt
»Stadtmobil - St. Veit elektrisiert” erhal-
ten Sie im Internet unter
www.stveit.com/stadtmobil

Helga Rom ist eine treue Nutzerin der
St. Veiter Carsharing-Autos. Foto: Stadt St. Veit

STADTMOBIL
Q stleit

ELEKTRISIERT
INFOS

Parkplatz: In jedem Park-
haus der Stadt steht ein
Fahrzeug bereit.

Kosten: Die Jahresmitglied-
schaft kostet fUr Privatper-
sonen 120 Euro, fur Unter-
nehmen 300 Euro und fur
Jugendliche unter 26 Jahren
und Pensionisten 60 Euro.
Pro Kilometer werden zu-
dem 30 Cent verrechnet.

Einmalige Miete: Fur
Touristen und Einmalmie-
ter wurden spezielle Tarife
(halbtags 30 Euro, ganztags
45 Euro und wochenends
80 Euro) entwickelt. Bei
diesen Tarifen entfallt die
Jahresgrundgebuhr und die
Kilometerabgabe.
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Eine Sanierung mit 20-jahriger Geschichte: Nun ist auch der

den

40

Burg Glanegg stent

3esuchern
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alteste Teil revitalisiert

-FEN!

Die Burg Glanegg als die ehemals
drittgrofSte Wehranlage Kérntens, er-
fuhr im Rahmen des LEADER-Projek-
tes ,Triangulum” ihre letzte Ausbau-
stufe und wurde damit im gesamten
Bereich fiir die Offentlichkeit zugéng-
lich gemacht.

Fotos: Burg Glanegg (2)
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er im wahrsten Sinne des Wortes kronende Ab-
D schluss des LEADER-geforderten Projektes ,,Iri-
angulum" auf Glanegg war die Uberdachung der

Kapelle - der ,,Zwiebelturm® wurde aufgesetzt. Jetzt sind
nur noch einige kleine ,,Feinschliffe nétig, jedenfalls ist
die Burg in allen Bereichen fiir Besucher zuganglich.

Dies war nicht immer so: Vor 20 Jahren wurde damit
begonnen, die ehemals drittgrofite Wehranlage Karntens
nach Hochosterwitz und Landskron vor dem Verfall
zu retten. Viel Geld und viel freiwillige Arbeit wurden
investiert. Es war ein Mammutprojekt. 1996 wurde der
Burgverein Glanegg gegriindet und damit begonnen, die
Burg wieder auszugraben, erinnert sich der Obmann des
Vereins, Jakob Koschutnig. ,,Die Burg war zu Dreivier-
teln verfallen und auch nicht mehr richtig zuganglich®

Der ,,Burgverein Glanegg® ist seit Anbeginn duflerst
engagiert bei der Revitalisierung und organisierte immer
wieder Veranstaltungen auf der Burg: Die ersten Teile
der Burg wurden im Laufe der vielen Jahre fiir Festi-
vititen zugénglich gemacht: Veranstaltungen wie das
»Gaudium auf Glanegg®, Musikevents, Feiern in mittel-
alterlichem Stile und Hochzeiten. Die Burg kann aufer-
dem fiir private Veranstaltungen wie Hochzeiten oder
Theaterauftithrungen gemietet werden. Mit den Erlosen
wurden die Sanierungsarbeiten zum Teil finanziert.

Und jetzt ist auch der dlteste Teil der Burg 6ffentlich
zuganglich. Eine Erfolgsgeschichte!

Dies wurde durch das EU-Projekt ,, Triangulum® mog-
lich, zusammen mit der Gemeinde und dem Burgverein.
Im Zuge dieser letzten groflen Ausbaustufe wurde in den

Der ,,Burgverein Glanegg“ arbeitet engagiert an der
Revitalisierung.
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HTL-Schiiler aus Villach haben
im Rahmen eines Schulprojek-
tes den ,,Zwiebelturm“
angefertigt.

Fotos: Burg Glanegg

Das neu gegriindete
Glanegger Burgensemble
mit Obmann Jakob
Koschutnig (unten).

vergangenen Monaten der dlteste Bereich
(Untergeschof8 und Gewdélbe des Herren-
hauses) sowie die Kapelle revitalisiert.

Veranstaltungszentrum

Warum eigentlich Triangulum, also
»Dreieck“? Diese Projektbezeichnung
kommt daher, weil die Gemeinde Gla-
negg partnerschaftliche Beziehungen
zu den beiden Gemeinden Cassako (bei
Udine) und Loska Dolina (Slowenien)
pflegt.

Durch das Triangulum sollen kiinf-
tig interregionale Aktivititen entfacht
werden: Die Burg soll als Kultur- und
Veranstaltungszentrum nicht nur fiir
Kérnten interessant sein, sondern auch
tiir Italien und Slowenien. ,,Dadurch
sollen Fremdenverkehrsimpulse gesetzt
und auch wirtschaftliche Kontakte mit
diesen Regionen angebahnt werden,
sagt Jakob Koschutnig. Die Partner im
Dreieck Italien-Slowenien-Karnten sollen
auf der Burg Glanegg Ausstellungsraum-
lichkeiten zur Prisentation ihrer eigenen
Region zur Verfiigung haben. Dartiber
hinaus sollen die Menschen ihr Kultur-
gut und ihre Werte bei Veranstaltungen
und Festen auf der Burg vermitteln und
austauschen.

»Mittelkdrnten ist eine Region mit vie-
len Burgen, Schlossern und historischen
Kulturgiitern, die ein Anziehungspunkt
tir Einheimische und auch fiir Touristen
sind®, betont Andreas Duller, Geschifts-
tithrer der Tourismusregion Mittelkarn-
ten. ,Infolge der vermehrten Aktivititen
rund um das Triangulum wird es auch zu
einer weiteren Steigerung des Bekannt-
heitsgrades unserer Region kommen -
ein tolles Projekt!"

DIE GESCHICHTE DER BURG GLANEGG

Die Geschichte der
a Burg ist spannend:

Glanegg wurde 1121
das erste Mal urkundlich
erwahnt. Erstbesitzer war der
Karntner Herzog Heinrich Il
aus dem Adelsgeschlecht der
Eppensteiner. Viele weitere
Adelige nannten Glanegg in
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den nachsten Jahrzehnten
ihr Eigen.

1713 besal3 Graf Stampfer
die Burg, der die erste Stral3e
durch das Glantal bauen lief3!
Der Verfall der Burg Glanegg
setzte erst nach 1860 ein, als
sie dem Weinhandler und
Burgermeister von Bregenz,

Anton Kinz, gehdrte: Dieser
liel3 aufgrund der Ende des
18. Jahrhunderts durch
Kaiser Joseph II. eingefuhr-
ten Dachsteuer die Dacher
der Burg abtragen und alle
Holzbestandteile entfernen.
Angeblich war ein Teil der
Anlage noch gegen Ende des

19. Jahrhunderts bewohnt.
Heute befindet sich die
Ruine im Besitz der Famili-
en Zwillink. 1996 pachtete
die Gemeinde Glanegg die
Burg und Ubergab sie dem
,Burgverein Glanegg" zur
Revitalisierung.
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Sanft mobil - neues Service:
Bahnhofshuttle Karnten

Vit dem Shuttle
Dequem ins Quartier

Im Sommer startete der ,,Bahnhofshuttle Kdrnten”
als ein besonderer Service fir Gdste, die per Bahn
anreisen. Auch an den Mittelkdrntner Bahnhéfen
wird dieser Shuttle angeboten.

in immer mehr zu beobachtender
E Trend in Ballungszentren und

Quellmairkten ist, dass schon 40%
der Menschen aufgrund veridnderter ge-
sellschaftlicher Werte und des sehr guten
offentlichen Verkehrs keinen privaten
PKW mehr besitzen.

Dabher ist man in der Pflicht, die alter-
native Anreise und Mobilitdt im Urlaub
starker in den Fokus zu riicken’, erklart
Reinhard Schildberger, Mobilitatsma-
nager ,,Touristische Mobilititszentrale
Kérnten® Dieses regionsiibergreifende
Projekt wird in acht Karntner Touris-
musregionen zusammen mit der Kérnten
Werbung umgesetzt.

Mittelkdrnten ist sehr gut an das in-
ternationale Schienennetz angebunden.
Um nun die oft schwer zu iberwindende
»letzte Meile” — also den Weg von der letz-
ten Haltestelle zum Beherbergungsbetrieb
- zu schlieffen, wurden seit dem heurigen
Sommer ,,Bahnhof-Shuttles“ eingerichtet.
So konnen die Giste ganzjihrig bequem
von den ausgewihlten Bahnhoéfen zu ihren
Beherbergungsbetrieben fahren. Frei nach
dem Motto ,,stressfrei in den Urlaub®. Pro-
jektpartner ist Hofstétter Reisen.

Viele Vorteile fiir Bahnreisende

In den Tourismusregionen ist der Lii-
ckenschluss der letzten Meile besonders
wichtig:

Denn nicht selten ist die Attraktivitat
und leichte Erreichbarkeit einer Un-
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terkunft ausschlaggebend fiir die Wahl
des Zielortes. Damit ist es notwendig,
entsprechende Mobilitdtssysteme abseits
des Privat-PKWs zu entwickeln.

Wenn es um sanfte Mobilitét geht,
geht es nicht nur um Beférderungsmog-
lichkeiten, sondern um weit mehr: Der
Reisende erspart sich Staus, lange ermii-
dende Autofahrten, sowie hohe Spritkos-
ten und Mautkosten.

Der online buchbare Shuttledienst
(www.bahnhofshuttle.at) bringt die Gaste
zu attraktiven Preisen von den Bahnhofen
direkt zur gebuchten Unterkunft. Ebenso
genutzt werden kann der Shuttle auch als
Transfer von den Bahnhoéfen zu Ausflugs-
zielen. Aber nicht nur Urlauber profitieren
von diesem innovativen Service, auch
Einheimische sind herzlich eingeladen, das
sanft mobile Transportmittel in Anspruch
zu nehmen.

Betriebe arbeiten aktiv mit!

Mobilititsmanager Reinhard Schildberger
weist darauf hin, dass die Beherbergungs-
betriebe die Schnittstelle zum Gast sind
und damit als Multiplikatoren nach auflen
fungieren. So sei es wichtig, potenzielle
Giste bereits am Telefon iiber dieses neue
Service (www.bahnhofshuttle.at) zu infor-
mieren und auch aktiv auf der Homepage
zu bewerben!

Alle Infos zum Bahnhofshuttle Kirn-
ten unter www.bahnhofshuttle.at

Hofstitter Reisen als Pro-
jektpartner sorgt fiir einen
»sanft mobilen® Transport
vom Bahnhof direkt zum
Beherbergungsbetrieb.

Dr. Andreas Duller (r.) mit
Mobilititsmanager
Reinhard Schildberger.

Foto: Peter Pugganig

PREISE
GEWONNEN

VCO-Mobilitatspreis Kéarn-
ten fiir die Touristische
Mobilitatszentrale

Die Touristische Mobilitats-
zentrale ist Gesamtsieger
beim diesjahrigen VCO-Mobi-
litdtspreis Karnten, der unter
dem Motto ,klimavertraglich
mobil” stand. Und noch mehr
- auch beim VCO-Mobili-
tatspreis Osterreich hat der
Bahnhofshuttle gewonnen!
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In der Buschenschenke Brunnerhof, mit Blick auf die imposante Burg Hochosterwitz, ist Ganslzeit

Die Gansl-Saison ruckt naher

Fotos: KK

=S ganslt wieder kostlich

Im Herbst herrscht auf dem Brunnerhof von Iris Stromberger in St. Georgen am
Langsee Hochbetrieb. 3.000 Weidegdnse werden hier jéhrlich geztchtet.

REZEPTTIPPS

Mittlerweile gibt es zu den
Gewlirzklassikern Salz,
Pfeffer, Majoran, Beifuss,
Thymian, Apfel und Maroni
unzahlige Rezepte zur Zube-
reitung einer Gans.

Iris Stromberger verrat zu-
satzliche Tricks und Tipps:
Beim Braten einer Gans
sollte man sich vor allem viel
Zeit nehmen. Die Faust-
regel eine Stunde Bratzeit
pro Kilo Gans hat durchaus
seine Gultigkeit. Auch die
Niedertemperaturmethode
kann sie nur empfehlen.
Das Gansl bleibt bei 80 Grad
und genugend Feuchtigkeit
9 Stunden im Backofen, wo-
durch der Braten sehr zart
und saftig wird. Des Weite-
ren empfiehlt sie mit Gewur-
zen zu experimentieren - es
muss nicht immer Blaukraut
sein - Kurbis, Griinkohl
oder Polenta mit Steinpilzen
geben dem Herbstklassiker
Gans eine individuelle Note.
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ie Gans ist ein Symbol fiir den
D Erntedank und daher ein typi-

sches Herbstessen als Einstim-
mung fiir den Advent, erklart die Wirtin
vom iiber 400 Jahre alten Brunnerhof,
mit Blick auf die Burg Hochosterwitz. In
etwa 3.000 Bio-Weidegénse werden hier
jahrlich geziichtet, hinzu kommen noch
Enten und Perlhiihner.

Artgerechte Tierhaltung

Die Auflagen fiir die Biobauern, aber
auch Wirte, sind
streng. Es geht um
hochstmogliche
Nachhaltigkeit und
um die Verhinderung
von Konsumententau-
schung. Auf den Wie-
sen vom Brunnerhof
schnattern die Génse
mit erhobenen Kop-
fen, baden in Fliissen
und grasen geniisslich
die Wiesen ab. ,,Nicht

nur, dass die Génse gliicklich scheinen,
sie werden auch biologisch gefiittert®,
erklart die Wirtin. Darauf wird am Brun-
nerhof besonders grofier Wert gelegt.

Ein Festtagsessen

Die Buschenschenke ist den Sommer
iber gedfinet und jeweils Mitte Oktober
startet der kulinarische Herbst mit dem
Gansl-Festtagsessen am Brunnerhof: Eine
kriftige Ganslsuppe mit Ganslleberkno-
del, gerducherte Génsebrust mit Brioche,
und die Gans klas-
sisch frisch aus dem
Rohr mit Rotkraut,
kleinen Erdapfelkno-
deln und glasierten
Maroni. Dazu gibt

es Kédrntner Wein,
und selbstgemachten
Preiselbeersaft. Ein
Festtagsessen das au-
genblicklich mit dem
Herbst und seinen
Nebeltagen versohnt.
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Genuss aus der Region

Wildes" Metnitztal

Gesund - natiir- D as Metnitztaler Wild ist Aushan- Gurktal. Die Tiler liegen nebeneinander

b LAt geschild der Region. als ostliche Auslaufer der Karntner Nock-
{ ich - kostlich und Bei den Genuss-Regionspro- berge. Die Genussregion hat ein Ausmaf3
Immer etwas dukten Metnitztaler Wild handelt es von rund 680 km?. Die Bewaldung liegt bei

Besonderes ist das  sich um Frischfleisch des in der Region 80 Prozent der Gesamtfliche, auf der im

Metnitztaler Wild erlegten Schalenwildes. Hauptsichlich Durchschnitt jahrlich mehr als 2.500 Stiick
. Rotwild, aber auch Rehwild und Gams- Schalenwild erlegt wird.

aus der waldrei- wild zdhlen dazu.

chen Region Friedrich Berg- Hemmaland

Metnitztal. ner, Obmann der , , Wildfleisch ist besonders zart Wildwirte
Genussregion weif3, und kernig im Geschmack. Auf- Gastwirte aus der
warum Wildfleisch grund der naturnahen Haltung hat Region haben in
besonders schmack- das Fleisch einen hohen Stellenwert. © Zusammenarbeit mit
haft und auch gesund = Friedrich Bergner dem Wildhandel und
ist: \Wildfleisch Obmann der Genussregion , , der Kirntner Jiger-

ist fettarm, reich schaft die ,,Hem-
an Vitaminen, maland Wildwirte®

Mineralstoffen und Spurenelemen-  gegriindet. ,Damit wollen wir dem Wild
ten. Auflerdem ist es ein wichtiger ~ einen besonderen Stellenwert in der
Energielieferant und gehort zu lokalen Kiiche zukommen lassen, wie bei-
den gesiindesten Lebensmitteln spielsweise durch die 'Wilde Ecke'in den
fiir den Menschen. Das Rohpro- lokalen Wirtshdusern®, erklart Friedrich

dukt weist ein rotbraunes bis dun- ~ Bergner.
kelrotes Fleisch auf, im Geschmack .
ist es kernig und besonders zart.” Wild Ab-Hof-Verkauf

. . . Johann Gucher fithrt einen landwirt-
Genussregion Metnitztaler Wild schaftlichen Betrieb in Metnitz und setzt

Auerhahn - Dekoration Die Genussregion Metnitztaler Wild er- seit knapp einem Jahr auf den Schwer-

fiir das alljihrliche streckt sich tiber die Gemeinden Metnitz, punkt Wild: ,Wir verkaufen Wild aus der

Metnitztaler Wildfest. Friesach, Treibach-Althofen, Strafburg, Region direkt ab Hof. Auch Gastronomen
Gurk, Weitensfeld und Glodnitz. Die wie beispielsweise der Seppenbauer wer-
Haupttiler bildet das Metnitz- und das den mit Wild der Region beliefert.“

GENUSSWIRTE

Zu den Genusswirten von
Metnitztaler Wild zahlen:

Braukeller Hirt
Restaurant Prechtlhof k
Landhotel Seppenbauer ' T ' '

Schenke zum Krebsen Vereinsmitglieder Metnitztaler Wild: Johann Gucher, Peter Grabner, Friedrich Berg-

Schrittesser Speck & Bar ner, Giinther Auer (v.L.). Fotos: KK
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Foto: Art Media

Jetzt ist es soweit - Kdrnten hat seine "1. Schokolade-Erlebnis-Manufaktur" - in
Friesach. Unter dem Motto ,Einfach Glick geniefSen” errichtete die bekannte Kondi-
tor- und Schokolatierfamilie Craigher eine einzigartige multimediale Erlebniswelt.
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m 1. Oktober 2017 erdffnete

»Karntens 1. Schokolade-Erleb-

nis-Manufaktur am Friesacher
Hauptplatz. Die direkt an die neu ge-
staltete Konditorei angrenzende Erleb-
nis-Manufaktur ladt auf rund 220 m* zu
einer genussvollen Reise ein: Dabei begibt
man sich auf die Spuren der Kakaobohne
bis zur handgefertigten Schokolade und
ihren unterschiedlichen Geschméckern.
Ein sinnliches Erlebnis mit allerlei
Wissenswertem — von der Entdeckung
zu Zeiten der Maya und Azteken iiber
Anbaugebiete bis hin zur Veredelung in
der Schaumanufaktur.

Hier gibt es tiber 20 Verkostungsstati-
onen, eine spannende, mediale Aufberei-
tung mit Filmen sowie die Moglichkeit
hautnah zuzuschauen, wie in aufwindi-
ger, leidenschaftlicher Handarbeit Scho-
koladen entstehen.

JWir mochten unseren Besuchern eine
Vision vermitteln — von der Ernte der
Kakaobohne bis hin zur handgefertigten
Tafel Schokolade®, erkliren Barbara und
Dieter Craigher.

Nachhaltiger Anbau und
Regionalitat

Die Craigher‘s legen grofiten Wert auf
Nachhaltigkeit und fairen Handel. Daher
werden die Schokoladen aus Kakao-
bohnen aus nachhaltigem Anbau ohne
Konservierungsstoffe hergestellt.

Der Hauptrohstoft Kakao wird aus-
schlieSlich von Betrieben mit dem
»Growing Great Chocolate” - Giitesiegel
bezogen, die wichtigsten Herkunftsldnder
sind Mexiko, Ghana und die Elfenbein-
kiiste. Die weiteren Zutaten stammen aus
der Region, um die Wertschopfung in der
Region zu stirken.
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Barbara und Dieter Craigher mit ihren Kindern Hanna und Dominikus, die ebenso das Schokolatier-Gewerbe fiir
sich entdeckt haben und im Betrieb arbeiten.

SWir setzen auf qualitativ hochwertige
Angebote als wichtige und nachhaltige
Erfolgsfaktoren fiir die Region®, sagt
Andreas Duller, Geschiftsfithrer der Tou-
rismusregion Mittelkdrnten.

»Die neue Erlebniswelt stellt die Wert-
schopfungskette der Schokoladenpro-
duktion in den Mittelpunkt und bindet
zudem regionale Produzenten mit ein.

Dieses einzigartige Angebot fiir die
gesamte Region Mittelkdrnten wird Ein-
heimische wie Urlauber gleichermaflen
faszinieren®

Meilenstein in der Geschichte

Die Eréftnung der "Schokolade-Erleb-
nis-Manufaktur” ist ein weiterer Mei-
lenstein in der mehr als 100-jahrigen
Familiengeschichte: 1914 hatte Domini-
kus Craigher in Friesach seine Backerei
er6ftnet, aus der die erste Dampfbackerei

karnten:mitte - 02.2017

Karntens und spéter auch eine Zucker-
béckerei wurde.

Seit 1980 haben Dieter und Barbara
Craigher, nunmebhr in dritter Generati-
on, den Traditionsbetrieb zu einer der
innovativsten Konditoreien des Landes
gemacht.

Schokoprodukte und Konfekt spielten
von Anfang an eine wichtige Rolle, die
hier erfundenen , Friesacher Wiirfel*
und ,,Friesacher Pfennige“ geniefien
ebenso wie das vielfiltige Tortenpot-
pourri Kultstatus.

Die handgefertigten Craigher-Scho-
koladen gelten als Geheimtipp der
Gourmetszene. Man mochte es kaum
glauben, welch grof3e Vielfalt an unter-
schiedlichen Schokoladen produziert
werden. Bis zu 50 (!) verschiedene
Sorten werden hier in reiner Handarbeit
hergestellt.

Foto: Elias Jerusalem

INFOS

Craigher GmbH,

Café Konditorei Schoko-
lade-Erlebnis-Manufaktur
Hauptplatz 3,

9360 Friesach,
Mittelkdrnten,

Telefon:+43 (0) 4268/2295,
office@craigher.at,
www.craigher.at

Offnungszeiten:

Mo -Sa 9 - 17 Uhr,

So 10 -17 Uhr,
Schauproduktion

Mo -Sa 9 - 13 Uhr,
Dauer: ca. 1 % Stunden.
Kosten:

€ 14,90 pro Erwachsener,
€990 pro Kindvon 5 -12
Jahren, bis 5 Jahre freil
Gruppen ab 20 Personen
€ 13,50 pro Erwachsener
(Voranmeldung erforderlichl)
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Laufende Bilanz der Forderperiode

Noch Potenzial fUr Projekte

Mit 70 Prozent ist ie aktuelle Forderperiode wurde oben. Im Umkehrschluss bedeuten diese
der LEADER-Fo6r- am 1. Juni 2015 gestartet. Bis Zahlen, dass noch knapp 70 Prozent des
r noch orall Ende September sind erst 30,32 Budgets bis zum Auslaufen der For-
de t(;/p f och pra Prozent des Forderbudgets belegt. Es derperiode im Jahr 2023 zur Verfiigung

8 Ef ullt. ist also noch gehoriges Potenzial nach stehen.

MONITORING: Die Forderprojekte von Juni 2015 bis Ende September 2017

Projekt

Trager

Projekt-
volumen

Forder-
volumen

Gurktaler Krduterparadies Tourismusregion Mittelkarnten 180.000,00 | 126.000,00
Umsetzung Masterplan Gortschitztal RM Regionalmanagement karnten:mitte GmbH 180.000,00 | 126.000,00
Skipistenbeleuchtung Simonhdohe St. Urbaner Schiliftgesellschaft m.b.H. 48.321,26 24.160,63
Marktplatz Mittelkdrnten Verein Marktplatz Mittelkarnten 200.000,00 |  140.000,00
Craigher's Schokoladewelten zum An- Craigher Schokoladenmanufaktur Vermarktungs 200.000,00 | 100.000,00
schauen GmbH
Ranger-Programm RM Regionalmanagement karnten:mitte GmbH 200.000,00 | 140.000,00
Bewusst in Mittelkarnten Regionalentwicklung kdrnten:mitte 200.000,00 | 140.000,00
Bio-Zentrum Gartenhof Waiern Diakonie de La Tour gemeinnutzige Betriebsgesell- | 195.593,05 78.237,22
schaft mbH
Fenstergucker - Schau-Fenster beleben Mittelalterliches Friesach 5.700,00 4.560,00
Friesach
Kommunikation und Interaktion in der Zukuvrjftsorte — Plattform der innovativen Gemein- 5.700,00 4.560,00
Gemeindeverwaltung den Osterreichs
Integration. Neue Herausforderungen fur Die Karntner Volkshochschulen 5.700,00 4.560,00
unsere Gemeinde
Der eiserne Ernst - geschichtliches Musik- | Elternverein der Volksschule Glanegg 5.700,00 4.560,00
theater
Nockholz Erweiterung ARGE Nockholz 5.700,00 4.560,00
Vulgarnamen in karnten:mitte als Kulturgut | Karntner Bildungswerk GmbH 5.567,00 4.453,60
und Identitatsstifter
Holzprojekte im offentlichen Raum der Verein Karntner Holzstralse - Region Nockberge 5.700,00 4.560,00
Stadt Feldkirchen
Himmelbergs Naturapotheke Die Karntner Volkshochschulen 5.700,00 4.560,00
LAG Management kdrnten:mitte 2015-2017 | Regionalentwicklung karnten:mitte 438.100,00 | 306.670,00
Triangulum AUF Glanegg Gemeinde Glanegg 200.000,00 | 100.000,00
Wirtschaftsmesse Mittelkarnten Regionalverein Hemmaland 5.700,00 3.990,00
Mobile Grundfutteranalyse Mittelkarnten Agrarhandel Krassnig GmbH 27.915,00 13.957,50
Langseewirte Leitsystem ARGE Langseewirte 30.000,00 15.000,00
Schau Nudlerei Norische Nudelwerkstatt GmbH 200.000,00 80.000,00
Waldflachen der Region im Klimawandel WWGs der Region Nockberge 5.700,00 4.560,00
NMS-Schulerinnen als Erste-Hilfe-Profis Elternverein der NMS Bruckl 2.741,02 2.192,82
Dorrhitte Kulturverein Kulturverein Steuerberg-Wachsenberg 5.488,01 4.390,41
Qnst-Fassaden Klein St. Paul Verein Quellenkultur 5.700,00 4.560,00
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Forderungen der EU

Der Europaische Sozialfonds (ESF)

Der ESF ist einer
von vier grofSen
Strukturfonds der
Europdischen Uni-
on. In Osterreich
werden die ESF
Mittel im Rahmen
des Programms
~Beschdftigung
Osterreich 2014

- 2020" auch spe-
ziell fur arbeits-
marktbezogene
Projekte, die vor
Ort Wirkung ent-
falten, eingesetzt,

INFO &
KONTAKT

Amt der Karntner
Landesregierung

Abteilung 6: Bildung, Wissen-
schaft, Kultur und Sport
Mag. Dr. Gerhard Herbst, MBA
Petra Rottig

Volkermarkter Ring 29

9020 Klagenfurt a.W.

Tel. +43 (0) 505 36 - 16 092
E-mail: abtbalw@ktn.gv.at
www.ktn.gv.at (Themen,
Bildung, Arbeitsmarkt, ESF)

karnten:mitte -02.2017

ieses mit EU-Mitteln finanzierte
D Programm steht fiir hochwertige

Beschiftigung, Forderung der so-
zialen Inklusion durch Integration in den
Arbeitsmarkt, Investitionen in Bildung,
Ausbildung und lebenslanges Lernen und
hat zum Ziel Diskriminierung jeglicher
Art, insbesondere am Arbeitsmarkt, zu
vermeiden.

In der Prioritatsachse 2 des Operatio-
nellen Programms fiir Osterreich werden
speziell Projekte gefordert, die der ,,Forde-
rung der sozialen Inklu-
sion und Bekdmpfung
der Armut und jeglicher
Diskriminierung“ dienen.

Menschenwiirde und
Integration sind eng
verbunden mit der Mog-
lichkeit am Arbeitsmarkt
und damit an der Entwick-
lung und am Wohlstand
teilzunehmen zu kénnen.
Personen, die nachhaltig
vom Arbeitsmarkt ausge-
schlossen sind, haben ver-
mehrt neben wirtschaftlichen Problemen
auch psychosomatische Probleme.

Das BMASK hat das Land Kérnten
beauftragt, die Mittel des ESF fiir die Ak-
tive Inklusion am Karntner Arbeitsmarkt
durch Férderung der Chancengleichheit
und aktiver Beteiligung und Verbesserung
der Beschaftigungsfihigkeit einzusetzen.
Das Land Kérnten hat seit 2016 bereits

bedroht sind.

DIE ZIELE

Ziel in der aktuellen Forder-
periode 2014 - 2020 ist die
Forderung der nachhaltigen
Beschaftigung und Unter-
stUtzung der Mobilitat der
Arbeitskrafte, Investitionen
in Bildung, Kompetenzen
und lebenslanges Lernen,
sowie die aktive Inklusion
von Personen, die besonders
von Armut und Ausgrenzung

drei Aufrufe (,,Calls“) zur Einreichung von
Projekten veroftentlicht. Aktuell werden
acht Projekte in Kérnten mit ESF Mitteln
umgesetzt. Fiir 2018 ist ein weiterer Call
geplant.
Drei Schwerpunkte sind derzeit im
Fokus:
» Zielgruppenangepasste Beschiftigungs-
projekte
« Qualifizierung und Beratung beim Ein-
stieg in den 1. Arbeitsmarkt
« Beratung, Qualifizierung und Unterstiit-
zung fiir ,Working Poor*
speziell in lindlichen
Regionen.

.Burgbauprojekt”in
Friesach - durch ESF
geférdert

Ein Projektbeispiel aus
Mittelkdrnten, das aus dem
ESF-Fonds unterstiitzt
wird, ist das ,,Burgbaupro-
jekt“ in Friesach. Dabei
wird tiber Jahrzehnte hin-
weg eine mittelalterliche
Burg vollig ohne Unterstiitzung moderner
Hilfsmittel originalgetreu nachgebaut.
Arbeitssuchende Menschen werden bei
diesem nachhaltigen Projekt beschaftigt.

Niemand soll zogern, um Unterstiitzung
durch den ESF anzusuchen, seien es Un-
ternehmensgriinder, KMU, Arbeitnehmer,
Arbeitsuchende, Frauen, als auch junge
Menschen in Ausbildung.
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LEADER-Managerin
Mag. Christina Wutte
informiert bei den
Sprechstunden.

SPRECH-
STUNDEN
niitzen!

Potenzielle Projekt-
tréger werden bei
den Sprechstun-
den der Regional-
entwicklung kdarn-
ten:mitte kostenlos
beraten!

<:> Wer eine gute Idee
tir die Umsetzung eines
Projektes hat, kann sich
die Erstinformationen
bei einer Sprechstunde
der Regionalentwicklung
kédrnten:mitte holen:
Jeden ersten Donnerstag
im Monat von 9 bis 12
Uhr finden im Rathaus
der Stadtgemeinde Feld-
kirchen Sprechstunden
der Regionalentwicklung
kdrnten:mitte statt.
Geboten wird eine Unter-
stiitzung und Begleitung
von A - Z. Rund um
Fragen der Antragstellung,
der Umsetzung und der
Forderung.

Weitere Informationen:
Tel. 04212/ 45 607-30
http://www.region-
kaerntenmitte.at
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Wer will ein Projekt starten?

Gute Projektideen sind in der Region kdrnten:mitte gefragt.
Wer eine Vision hat und diese in die Realitdt umsetzen will,
kann im Rahmen des LEADER-F6rderprogramms einen be-
achtlichen Anteil an EU-Mitteln lukrieren.

iir engagierte Projekte in der LEA-
F DER-Region kirnten:mitte steht

ein Topf an EU-Fordermitteln zur
Verfiigung — sowohl fiir Groflprojekte als
auch fiir Kleinprojekte.

Groflere Projekte konnen mit bis zu
70 % gefordert werden, Kleinprojekte
(mit maximalen Gesamtprojektkosten
bis 5.700 Euro) kénnen bis zu 80 Prozent
gefordert werden!

Ob im Bereich der Bildung, Energie,
Wissenschaft & Forschung, Generati-
onen, Lebensqualitat, Kunst & Kultur,
Land-, Forstwirtschaft und Kulinarik,
Tourismus, Wirtschaft, Gewerbe oder
Handwerk - die Bereiche sind vielfiltig.
Gefordert werden grundsitzlich Im-

puls- oder Pilotprojekte mit innovativem,
nachhaltigen Charakter - und das eben
in sémtlichen Bereichen.

Projekttriager werden konnen Ge-
meinden, Bewirtschafter von land- und
forstwirtschaftlichen Betrieben, gemein-
niitzige Organisationen (NGOs), Arbeits-
gemeinschaften (ARGE), Gruppen mit
gemeinniitzigem Ansinnen und Vereine.

Dies ist eine grofie Chance fiir die
Menschen in der Region, die ihre
Visionen verwirklichen wollen.

Das Team der Regionalentwicklung
kdrnten:mitte bietet umfassende Unter-
stiitzung und Begleitung rund um Fragen
der Antragstellung, der Umsetzung und
der Forderung.

KEM Sprechstunden in neuem Buro

<> Wer sich iiber die Titigkeiten einer
»KEM® informieren will oder auch selbst
ein nachhaltiges Projekt initiieren moch-
te, kann sich in Feldkirchen umfassend
informieren.

Ob E-Mobilitit, Solar- oder Photovol-
taikanlagen, Heizungsoptimierung und
vieles mehr. Die Themen einer Klima-

Bei den Sprechstunden informieren die
Modellregionsmanager Mag. Michel
Segers und Sabine Kinz, Bakk.

und Energiemodellregion rund um
Nachhaltigkeit und Energieeffizienz sind
sehr vielseitig. Als neuer Service werden
in Feldkirchen Sprechstunden angeboten
- jeder kann diese in Anspruch nehmen!
In neu adaptierten Rdumlichkeiten in der
Tourismusinformation Feldkirchen in
der Amthofgasse 3, finden wochentliche
Sprechstunden statt: Jeweils dienstags
von 9.00 bis 16.00 Uhr und donnerstags
von 9.00 bis 12.00 Uhr. Eine Anlaufstel-
le fiir Information und Beratung! Nach
Vereinbarung sind auch weitere Termine
moglich.

Amthofgasse 3 (im Gebdude des Touris-
musbiiros am Amthof-Parkplatz)

9560 Feldkirchen

Tel. 04276 2511 330 (Feldkirchen)

Tel. 042 12/ 45 607-32 (Biiro St. Veit)
http://www.region-kaerntenmitte.at/
regionalmanagement/

Mail: kem.feldkirchen@kaernten-mitte.at
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RENT A CITY

® EINZIGARTIKEITEN SCHAFFEN!
e MOMENTE KREIEREN!

e ALLES AUS EINER HAND!

4 %‘
BLUMENHALLE

¢ bis 1.000 Personen

e 540 m? Veranstaltungssaal
400 m? Foyer

* 600 m? Vorplatz

o flexible Nutzung

e Breakoutroom

e Maske & Gaderoben

RATHAUS

e bis 310 Personen
‘ ! * 380 m? Uiberdachter
_ - v ' AR Rathaushof
BURGERSPITAL & 25

e Keller- & Rathausgalerie

e Theken- & Cateringbereich
¢ bis 150 Personen

* 190 m? Veranstaltungssaal
¢ Innenhof nutzbar fur Freiluftveranstaltungen

KUNSTHOTEL FUCHSPALAST* ***

¢ 60 komfortabele Zimmer
e modern ausgestattete Seminarraume
* 170 m? Veranstaltungsraum

EINE GANZE STADT ALS VERANSTALTUNGSLOCATION KONTAKT & INFO

Messen | Ausstellungen | Produktprasentationen | Modeschauen
Kongresse | Tagungen | Seminare | Workshops

Konzerte | Kabaretts | Bélle | Festveranstaltungen
Hochzeiten | Galas | Empfange





