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Rebe ins (Glas

Acht Winzerzimmer bereichern ab Ostern das Zimmerangebot am Léngsee in Karnten
und erméglichen den Gésten einen Blick hinter die Kulissen des Weinbaus.

rspriinglichkeit, Verantwor-
tung und Echtheit: Fir diese
Werte setzt sich der Winzer
Marcus Gruze ein. Auf sei-
nem Weingut Georgium am Langsee,
dem einzigen biodynamischen Win-
zerbetrieb in Karnten, erzeugt er Wei-
ne im Einklang mit der Natur. Gemein-
sam mit der Agrarwissenschaftlerin
und Bauerin Uta Slamanig ladt Gruze
ab Ostern dazu ein, inmitten der Reb-
stdcke zu Ubernachten und den drei
Hektar groBen Weingarten hautnah zu
entdecken. Acht Winzerzimmer sollen
dem gesundheits- und genussaffinen
Gast ein individuelles Wohnerlebnis
samt Einblicken in die Entstehung von
Pinot und Co. ermdglichen.

GESUNDES WOHNKLIMA ,Der Gast soll
sich nicht fahlen wie im Hotel, sondern
wie auf Urlaub beim Weinbauern sei-
nes Vertrauens®, erklart Slamanig. Die
sanfte Landschaft und die urspring-
lichen Produkte, die sie hervorbringt,
spiegeln sich in den Zimmern wider,
die derzeit errichtet werden. Die mit
Lehm verputzten Wande bringen in
den Holzbauten eine angenehme Luft-
feuchtigkeit in die R&ume und schaffen
ein Klima zum Wohlfiihlen. AuBBerdem
verflgen die Zimmer tber eine Wand-
heizung, die mit der hauseigenen
Hackschnitzelheizung betrieben wird,
und einen Netzfreischalter flr elekiro-
smogfreien Schlaf. Die Einrichtung
stammt von lokalen Produzenten. Re-
staurierte Antiquitaten aus der Region
machen das Ambiente authentisch.
Und wenn die Gaste aus den Fenstern
blicken, nehmen sie direkt den See
und den Weingarten ins Visier.

DEN GARTEN ERFASSEN Tagsiber
gehen Besucher auf Entdeckungs-
reise: ,Wir empfangen die Gaste im
Weingarten und erklaren ihnen den

Weg der Traube von der Rebe bis
ins Glas", erklart Slamanig. Die Gés-
te kénnen den Reichtum eines Gar-
tens — von Wein bis hin zu Obst und
Krautern — mit allen Sinnen erleben
und auch selbst Hand anlegen: ob bei
der Laubarbeit, mit dem Spaten am
Komposthaufen oder bei der Ernte.
Daruber hinaus stehen Kochkurse und
Seminare zu Themen rund um Obst,
Kréduter, Wein und Biolebensmittel zur
Auswabhl. Die Angebote werden im Pa-
ket mit der Ubernachtung, aber auch
einzeln buchbar sein. Auch ein Lern-
garten, der Schilern die Grundlagen
der biodynamischen Landwirtschaft
vermitteln soll, ist angedacht.

GASTRONOMIE ALS PARTNER Gruze
und Slamanig kooperieren mit regiona-
len Betrieben wie den Langseewirten,
einer Kooperation von Gastronomen,
die sich regionalen Produkten verpflich-

ten. Durch gemeinsame Veranstaltun-
gen und Kurse soll der Kundenkreis
fiir das neue Ubernachtungsangebot
erweitert werden. Schon jetzt haben
einige Besucher die Zimmer im Voraus
beim Weingut Georgium gebucht. In
den nachsten Wochen geht die eige-
ne Homepage online, die Informatio-
nen rund um die Angebote und direkte
Buchungsméglichkeiten bietet. //

Forderung fiir Leuchtturm-Projekte

Das Bundesministerium fiir Wissenschaft, Forschung und
Wirtschaft (BMWFW) und die Bundeslénder fordern seit
2011 touristische Leuchtturm-Projekte mit jahrlich einer
Million Euro. Damit sollen innovative Projekte, die Vorbild-
charakter fiir die Branche haben, in die Auslage gestellt
werden. Diese umfassen die Entwicklung und Umsetzung
kreativer und buchungsrelevanter innovativer Angebote
durch liberbetriebliche Kooperationen entlang der touris-
tischen Wertschopfungskette in den Destinationen.
Detailinfos unter www.bmwifw.gv.at/tourismus

bzw. www.oeht.at
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